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在在位於四川省眉山市東坡區的位於四川省眉山市東坡區的「「中國泡菜城中國泡菜城」，」，人們常能嗅到人們常能嗅到
泡菜發酵時的獨特香氣泡菜發酵時的獨特香氣。。這是大文豪蘇東坡的故鄉這是大文豪蘇東坡的故鄉，，為了紀為了紀

念蘇東坡念蘇東坡，，眉山人把泡菜稱為東坡泡菜眉山人把泡菜稱為東坡泡菜。。眉山泡菜製作已有眉山泡菜製作已有22,,000000
多年歷史多年歷史，，從民間製作走向工廠化生產從民間製作走向工廠化生產，，將將「「小菜園小菜園、、小產品小產品、、
小泡菜小泡菜」」做成了做成了「「大基地大基地、、大品牌大品牌、、大產業大產業」。」。
4343歲的劉平歲的劉平，，在四川老壇子食品有限公司幹了在四川老壇子食品有限公司幹了99年年，，現在已經現在已經
升任為庫房主管升任為庫房主管。。他告訴香港文匯報記者他告訴香港文匯報記者，，自己月均收入有自己月均收入有44,,000000
多元多元，，加上弟弟和愛人也在這裏工作加上弟弟和愛人也在這裏工作，，33人全年有人全年有1515萬元左右萬元左右，，
全家生活比以前好多了全家生活比以前好多了。「。「如今已經在眉山買了房如今已經在眉山買了房，，把父母也接把父母也接
過來一起住過來一起住，，他們不用再下地了他們不用再下地了。。今年還把兩個兒子從村小學轉今年還把兩個兒子從村小學轉
到了市裏的東坡小學到了市裏的東坡小學。」。」劉平笑着說劉平笑着說。。

「「訂單訂單++保單保單」」降種植風險降種植風險
劉平家的變化只是泡菜企業裏眾多貧困家庭脫貧奔康的一個縮劉平家的變化只是泡菜企業裏眾多貧困家庭脫貧奔康的一個縮

影影。。四川老壇子食品有限公司副總經理余慶表示四川老壇子食品有限公司副總經理余慶表示，，作為重要的川作為重要的川
菜調味品菜調味品，，泡菜產業的發展為當地脫貧致富提供了源源不斷的動泡菜產業的發展為當地脫貧致富提供了源源不斷的動
力力。。企業在吸納貧困群眾就業企業在吸納貧困群眾就業、、保障農民增收等方面保障農民增收等方面，，正發揮積正發揮積
極作用極作用。。特別是特別是「「訂單訂單++保單保單」」風險防控機制風險防控機制，，通過政府搭台通過政府搭台，，
鼓勵泡菜企業與家庭種植戶直接對接鼓勵泡菜企業與家庭種植戶直接對接，，按需商定訂單內容按需商定訂單內容，，保障保障
種植戶不低於市場價出售原料種植戶不低於市場價出售原料。。而且全面實施蔬菜特色保險而且全面實施蔬菜特色保險、、蔬蔬
菜價格指數保險菜價格指數保險，，保費由財政直接補貼保費由財政直接補貼8080%%。。既穩定了生產規既穩定了生產規
模模，，又降低了市場風險又降低了市場風險。。
余慶說余慶說，，去年公司以去年公司以「「訂單訂單++保單保單」」的形式的形式，，僅在眉山周邊地區就僅在眉山周邊地區就

收購蔬菜近收購蔬菜近11..55萬噸萬噸，，總價值近總價值近963963萬元萬元，，平均每畝地能讓農戶增收平均每畝地能讓農戶增收
22,,000000至至33,,000000元元。「。「去年實現銷售收入去年實現銷售收入11..4242億元億元，，增長近增長近3232%%，，在在
全國範圍內直接供應全國範圍內直接供應33,,000000多家餐飲企業多家餐飲企業，，已有員工近已有員工近400400人人。」。」

調整計酬模式調整計酬模式 多勞多得多勞多得
另外另外，，廠裏工人月均收入有廠裏工人月均收入有33,,000000元至元至55,,000000元元，，對貧困家對貧困家
庭來說也是一份穩定的保障庭來說也是一份穩定的保障。。此外此外，，企業還會通過調整計時企業還會通過調整計時
或計件薪酬模式讓其多勞多得或計件薪酬模式讓其多勞多得，，還會幫助特別困難的員工申還會幫助特別困難的員工申
報相關的貧困補助報相關的貧困補助。。
「『「『壇子泡菜製作技藝壇子泡菜製作技藝』』起源於起源於19021902年年，，已成為省級非物質已成為省級非物質

文化遺產文化遺產。。我們依託這一技藝我們依託這一技藝，，研製了各類標準化泡菜原料和研製了各類標準化泡菜原料和
川味調料川味調料。」。」余慶說余慶說，，與著名的西柏坡景區相距約與著名的西柏坡景區相距約33公里的河公里的河
北平山縣南文都村北平山縣南文都村20182018年脫貧後年脫貧後，，曾到眉山參觀曾到眉山參觀，，原本想直接原本想直接
引進泡菜產品展出銷售引進泡菜產品展出銷售，「，「我們一聊我們一聊，，發現南文都村的魚發現南文都村的魚、、雞雞
等特別好等特別好，，用川味調料做成酸菜魚用川味調料做成酸菜魚、、泡椒雞等特色菜泡椒雞等特色菜，，要是能要是能
讓遊客留下來讓遊客留下來，，也能讓當地村民增加收入也能讓當地村民增加收入。。南文都村書記第二南文都村書記第二
天就買了很多泡菜和調料回去天就買了很多泡菜和調料回去，，這也算是為當地群眾致富奔小這也算是為當地群眾致富奔小
康提供了更多的選擇康提供了更多的選擇」。」。

泡菜泡菜常常「「香香」」隨隨
醞釀大產業醞釀大產業

靠湖養鴨靠湖養鴨
鹹蛋鹹蛋藏金藏金

土貨不愁賣

9月初，張之菡在朋友圈晒出了幾個臘貨的
電商「大單」，並附言「忙完這陣，繼續忙
下一陣」。夏天並不是傳統意義上人們囤積
臘肉的旺季，但她晒出的9個訂單卻已有近千
斤。
作為四川同耕紀農業科技有限公司的創始
人，「愛折騰」的張之菡是一位「80後」返
鄉創業者。她的家鄉四川儀隴縣，曾是國家
級貧困縣，有貧困村285個、貧困戶3.15萬
戶、貧困人口10.1萬人。
2015年，張之菡在儀隴創辦「同耕紀」，
寓意「天下有田，並耕而食」，希望能把家
鄉的生態農副產品銷售出去，也幫助貧困群
眾早日脫貧致富。」
「同耕紀」成立一年後，首屆同耕紀農耕

文化節順利舉行。張之菡發現第一次賣臘
肉，就特別受歡迎，之後還有很多客戶在網
店下單。這次「試水」讓她信心大增，根據
電商數據分析產品供需比，她決定進一步開
拓臘貨市場。

「觸電」拓渠道 年收破千萬
「開始是一家一戶地去收購，但很快就發

現有問題。」張之菡說，儘管已把臘貨製作
配方給農戶，但品質卻難以統一。「有的多
放鹽、有的熏久了、有的沒按時翻曬，客戶
收到後發現味道不一樣，就會給網店差
評。」
於是張之菡決定做自己的品牌。「我們發

動各個鄉鎮成立專業養殖合作社，約定品
種、餵養時間、重量等收購標準，並用傳統
方法醃製，還註冊了『川派臘嘎嘎』品牌，
獲授『四川扶貧』集體商標。」
張之菡說，由於土豬肉的產量不高，臘貨

經常供不應求。「有次到北京參加展會，200
斤臘貨不到2小時就搶光了。從日常電商數據
來看，『臘嘎嘎』還賣到了北京、上海、廣
東甚至是香港等地。」
如今，「同耕紀」的臘貨、松花皮蛋、大

米、蜂蜜等多種農副產品都很暢銷，2019年
銷售收入超千萬，實現了「互聯網+小農經
濟」的精準扶貧，並獲授「全國巾幗脫貧示
範基地」。其中，僅臘貨一項，每年就能讓
合作社的合約農戶平均增收3,000元以上。
在創業之初，張之菡曾想過要用三年時

間，建立10個合作社、培育100位致富帶頭

人、帶動1,000個貧困農戶、服務10,000個城
市家庭。 「除致富帶頭人數量還沒『達標』
外，其他目標已經超額完成。」張之菡說，
2018年儀隴已正式脫貧摘帽，她的願望是通
過同耕紀能讓「吃的人健康、養的人小
康」。

「新採購的鴨蛋要靠人工敲蛋，看有無裂紋，聽是否有壞
蛋。」山東濟寧微山縣雨迪湖特產加工廠負責人殷秀雨在生產
車間裏介紹微山湖鹹鴨蛋的醃製步驟，當地的紅土打成細粉，
和水成泥，添加鹽和酒，再把鴨蛋放進去充分攪拌、裹勻紅
泥，醃製50天左右。
「待到醃製結束，洗掉泥土晾乾，再通過專業的機器燈光檢驗

是否有臭蛋並進行分級，然後裝袋、抽真空、高溫殺菌、蒸熟、
裝箱。」殷秀雨說，一枚鹹鴨蛋的生成需要經過十幾個環節。

夫妻合辦加工廠掘商機
殷秀雨的加工廠位於微山島墓前村，微山島是微山湖上最大

的內陸島，四面環水，其面積9平方公里，島上村民多以漁業
和旅遊為生。殷秀雨和丈夫姚迪在上海務工返鄉後，於2018
年創業成立了現在的湖特產加工廠。微山湖是中國北方最大的
淡水湖、鐵道游擊隊故鄉，也是著名的麻鴨之鄉，自然放養的
麻鴨所產的鴨蛋經傳統古法醃製之後成為微山湖特產，鴨蛋也
成為殷秀雨加工廠的主打產品。

產品熱銷激發養殖業活力
微山湖鹹鴨蛋鹹淡可口，蛋黃流着紅油，且營養豐富。但殷
秀雨說，紅泥醃製的生鴨蛋易破，不方便攜帶也不利於託運，
這直接影響了島上村民養鴨的積極性。於是，殷秀雨在生產工
藝環節增加了蒸和烤的環節，熟的鹹鴨蛋和烤鴨蛋走出了微山
島，走向了全國各地。
如今，夫妻二人的加工廠成為了省級旅遊扶貧基地，也成了微

山島上最大的工廠。工人已由最初的7人增加到現在的近30人，
年產鴨蛋產品也從50萬枚增加到500萬枚。殷秀雨說，工人也都
是本村年齡偏大的村民，有殘疾人，也有家庭貧困戶。因為年輕
人紛紛外出打工，殷秀雨也慨嘆難以招聘到一名年輕的業務員。
姚迪告訴香港文匯報記者，隨着工廠規模越來越大，需要的

鴨蛋原料越來越多，還直接帶動了島上兩家規模化養鴨廠，以
及周邊村子的散養戶。

開發更多周邊農副特產
姚迪和殷秀雨都是「80後」，他們一心想把最正宗的微山湖
鹹鴨蛋推介出去，如今也在藉助直播帶貨、電商等平台。同
時，他們還開發了松花蛋、荷葉茶、菱米、蓮子、雜糧等更多
當地湖特產。

臘味臘味合作社合作社 同耕走四方同耕走四方

■ 張之菡充分發揮自己學醫的優勢，以藥食
同源的原理，在入壇後的豬肉上層灑上花椒、
蒜苗、桔皮等食材。 受訪者供圖

■製作臘肉時，需要將過酒的豬肉在拌好的調
料中反覆揉搓，促進香味滲入。 受訪者供圖

■張之菡註冊了「川派臘嘎嘎」品牌，帶動父老鄉親脫貧致富。 受訪者供圖
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■工人們正在用紅泥醃製鹹鴨蛋。
香港文匯報記者丁春麗攝

■「東坡泡菜」是中國國家地理標誌產品，色澤紅
潤光亮、質地脆嫩、鹹淡適口、細韌耐嚼、入口香
脆，遠銷多個國家和地區。 香港文匯報記者向芸攝

■■「「老壇子老壇子」」一直堅持老壇子老母水古一直堅持老壇子老母水古
法發酵製作技藝法發酵製作技藝，，每個壇子高每個壇子高11..66--11..77
米米，，可炮製可炮製11噸蔬菜噸蔬菜。。 受訪者供圖受訪者供圖

全系列完
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