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行絕對的法家，摒棄通變、善巧，好比
有病吃抗生素，通常一食，即見效，殺盡
病菌。所以當秦進行商鞅變法，便立竿見
影，即踏上康復自強的道路。但當秦一統
天下，暴政連連，就好比濫用抗生素，自
然會出現抗藥性，較之抗藥性更惡的細菌
又會再出現，始皇帝在位，就像抗生素尚
且有效，人民敢怒而不敢言，但不代表惡
菌就能殺絕。
不信就看看秦始皇一死，身邊奸佞之

輩，便絕地反彈，出現超級惡菌，像李斯
（姓名五行為「丙丁」）、宦官趙高（姓
名五行為「辛己（卩）」）閹人和敗家仔
胡亥（姓名五行為「庚癸」）。對於秦始
皇嬴政的姓名五行組合「癸庚」而言，繼
承人扶蘇，五行組合「丙庚」，與胡亥三
人的五行組合像是DNA一樣，三人皆有
「庚」，看得見的尊貴、霸和威懾力，這
可算是生在帝王家的傳承吧！
李斯「丙丁」組合，有化進化退效果，

代表善變，時而有禮，時而態度惡劣，時常站在道
德高地批評他人。
宦官趙高「辛己」，（- -）負負互見的生扶，偏

印星生自己，作為被閹割的人，偏印就是代表有缺
的輔助，有時見到如此吻合的五行組合，就真有點
會心微笑的效果。
胡亥「庚癸」敗家仔秦二世，對比秦始皇「癸

庚」組合，始皇帝因「癸」是我及我的思維，遇
「庚」會被冰封，本來癸代表變通，通情達理，顯
然癸變固態化，自然不會變通，無怪之。
秦始皇帝認定法家的學說能幫他經營天下，他便

執行至極，對人對事，毫無人情味，甚至鐵石心
腸，麻木不仁，變成暴君，而胡亥「庚癸」，則自
恃自己的「庚」我（霸的特性），以為自己就是公
義、法則、法律，只許州官放火，不許百姓點燈，
說穿了只是隨霸心而行，雙重標準，強權下，哪有
公理，說到這裏，是否非常熟悉？！美帝的作風就
是如此，近期的TikTok事件，美帝赤裸裸的野
蠻，要求TikTok賣盤，就好比舊日強搶民女，什
麼租客論，強姦後還要求對方給肉金，真無恥。
所以，丙剋庚的扶蘇面對庚癸的胡亥「庚」代表

「我」生「癸」他人，此組合庚癸，除令自己內外
交困，也令他人陷泥沼，動彈不得！
其實，物極必反，先物腐而後蟲生！秦始皇的暴政，
如徵收沉重的賦稅，有多重？「二十倍」於古。另外，
徭役亦十分繁重，一般人從15歲開始服役至60歲，
一生中須正率一年，屯戍一年，每年還要更卒一個月。
還有，大興土木，在咸陽及別的地方修建宮殿，其中
以阿房宮為最，當然還有修築長城及陵墓等。
據統計，秦朝人口有2,000萬，每年服役的人就

有200萬人，而秦始皇統一六國後，原山東六國的
舊貴族與百姓反秦情緒尤為強烈，為了鞏固自己的
統治，秦始皇採用嚴厲的鎮壓手法，實行嚴刑峻
罰，名目繁多，有死刑、肉刑、徒刑、連坐等12
種，各種刑罰可以重用、單用和合用，而且主要針
對農民和奴隸。
公元前210年，秦始皇在最後一次出巡中，於沙

丘中病死。本來始皇帝在病危中遺詔賜位於扶蘇，
但李斯決定秘不發喪，知道死訊的李斯、胡亥和趙
高為了不令人懷疑，將其屍體用魚味掩蓋屍臭味，
運回咸陽。
擔任中東府令的趙高勾結李斯篡改遺詔，改立胡

亥為太子，並以「為人子不孝」、「為人臣不忠」
賜死扶蘇。胡亥不久繼位為秦二世，可惜由於暴
政，最終，陳勝、吳廣揭開民變起義的序幕，秦不
得不覆亡了！

今年疫情下，不少明星都直播烹煮，當然
坊間亦有不少由明星開設的餐廳，都加入出
自家品牌月餅行列以慶祝中秋。例如，燉特
別推出「曲奇奶黃流心月餅」，曲奇餅效果
配流心奶皇餡，再加兩包玫瑰洛神花茶，就
是今年燉中秋節推出的月餅禮盒。如果用氣
炸鍋160度，焗6至8分鐘，是曲奇皮最佳食
法，配以洛神花茶的酸酸甜甜，奶黃月餅味
道極為配搭，飲啖茶食件餅就不怕食滯啦！
現在，由即日起，限量早鳥價HK$208。
另外，一向以來，美食博覽都是售賣榴槤
月餅的地方，愛好榴槤者都會在這個階段購
買，可惜疫情下不知道哪兒有。今年，馬來
西亞品牌duria與香港藝人友人共同創製「杰
哥榴蓮」，推出「黑刺貓山王榴槤冰皮月
餅」，採用由馬來西亞直送貓山王榴槤製
造，在月餅上印有「恩」字，代表感恩，一
家團圓，希望大家「吃杰哥榴蓮，交天下朋
友。吃貓山王感恩月餅，交天下孝心朋

友。」預訂︰wwttorder@gmail.com
金域假日酒店龍苑中菜廳由即日起

至9月29日，特別推出多款巧製的美味月
餅，每日新鮮焗製的月餅，採用精選蛋黃及
頂級香滑蓮蓉，糅合傳統製法及創意包裝而
成。例如，傳統的「雙黃白蓮蓉月餅」採用
細膩清香的白蓮蓉配上甘香鹹蛋黃，一盒四
個，每盒HK$408（早鳥價HK$285）。還
有，受歡迎的「迷你奶皇流沙月餅」，一盒
八個，每盒HK$348（早鳥價HK$243），如
於9月1日前預訂月餅，可享早鳥價。
城景國際樂雅軒於今年中秋節推出流心奶

黃月餅禮盒，1盒4個裝，嚴選高品質牛油及
秘製奶黃餡烘焙，餅皮酥脆可口，入口即
溶，讓人齒頰留香。所有月餅均是百分百香
港製造，保證食得安心，送禮自奉均為首
選。建議食用前可放入微波爐加熱5至10
秒，散發出來之奶香及蛋黃香氣襲人，令人
食慾大增。若能邊品茗邊品嚐月餅，更能將

其味道推到更高層次。現凡於9月25日前購
買月餅禮券，可享低至7折優惠，預購達16
盒或以上，更享低至5折。
由即日起至9月25日，大家可在網上https:

//bit.ly/3ixVMwm以激筍優惠價55折優先預
訂恒香多款月餅包括三黃白
蓮蓉月餅、雙黃蓮蓉月、流
心奶黃月、迷你月餅、流心
月餅系列、百年經典系列，
並於9月18日至9月28日起
憑電子券到各分店換領，準
備好與家人歡度佳節，味賞
中秋。

姓姓名館名館

禪悟居士，正職與玄學、術數
無關，信奉藏傳佛教，自初中開
始在「玄學發燒友」父親耳濡目
染下接觸面相、紫微斗數、八字
等知識，再經父介紹認識了教授

佛法之恩師，除學習佛學之外，恩師亦傳他文王卦
及陽宅風水至今35個年頭。2013年通過禪定，悟得
前所未有的契悟，終明白了五行與際遇實相之間的
關聯性，像石破天驚一樣，整合了一套獨一無二、
與宇宙本體相應的禪悟姓名學，依此因緣，祈以公
開部分千古未傳姓名學之奧秘，望有緣人得到裨
益！ facebook: 禪悟—千古未傳姓名推命學
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明星自家品牌月餅
酒店早鳥價優惠

文︰雨文 圖︰焯羚、雨文

■■廚師即場示廚師即場示
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以正蘿蔔酥以正蘿蔔酥

■■懷舊蝦多士懷舊蝦多士

■■川辣雲吞川辣雲吞
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■■曲奇奶黃流心月餅禮盒曲奇奶黃流心月餅禮盒

■■樂雅軒流心樂雅軒流心
奶黃月餅奶黃月餅

■■恒香禮盒恒香禮盒

■■感恩的感恩的「「恩恩」」

■■黑刺貓山王榴黑刺貓山王榴
槤冰皮月餅槤冰皮月餅

■■龍苑雙黃白蓮蓉月餅及迷你奶皇流龍苑雙黃白蓮蓉月餅及迷你奶皇流
沙月餅沙月餅

各方面也得到很好的平
衡，若果再在平穩中加多
些努力，那就更加完美
了。

女皇牌顯示了財富的豐
收，早前進行中的難題，
一一被你的毅力所征服。

若果真的遇上難事，千
萬不要收藏心裏，一定要
坦白說出來，是有人願意
助你渡過難關的。

開始思考近來的方向，
問題是在於自己心中所
好，千萬不要錯悔當初，
時光是不留人的。

大膽、任性、頑皮是今
個星期的性格，不要看小
自己的破壞力量，星星之
火可燎原。

抽到力量牌，是提示你
今個星期要量力而為、以
靜制動，不宜主動出擊，
宜留守待發。

今個星期魔鬼牌纏身，
小心合約條文，勿亂簽文
件，以免壓債大增。及誤
交損友呢！

病向淺中醫，縱使係鐵
人也需要休息的，要保持
良好的身心才能繼續發光
發熱。

鬥氣、鬥氣、鬥氣是今
星期經常發生的，雖然無
傷大雅，但也令其身心勞
累。

有強烈的旅遊運，不防
多出外旅行走走，吸收大
自然的空氣，對運程還有
幫助！

工作壓力頗大，工作量
還不斷增加，令你有點吃
不消，上司也同時對你施
壓，令你進退兩難。

你說什麼話，愛侶也一
一認同，甚至盲目追隨。
我都話愛情是盲目，沒有
理由的。

文：BENNY WONG塔羅星座塔羅星座

■■黃金煎堆仔黃金煎堆仔

一向以來，中環下亞厘畢道的香港外國記者會的會所

餐廳，中午有一定捧場客，不過最近與他們相鄰的藝穗

會多了間九号館進駐，在這區吃午餐不再只得協會的會

所餐廳這個選擇。這間混合中西飲食的餐廳九号館，外

形是一間英式建築物，行上樓梯再經一條展覽畫廊才步

入餐廳，餐廳不算大，內裏裝潢充滿中國味，紅燈籠高

高掛，中式的桌子與椅子、復古茶壺、復古掛牆鏡，但

又保留了英式酒吧枱、歐式精緻壁爐，整間餐廳極具香

港特色——華洋雜處。而且，餐廳經常有新菜式推出，

也吸引不少外國客人光顧。 採、攝︰焯羚

■■九号館進駐藝穗會九号館進駐藝穗會

九号館廚師很年輕，有創意，雖然有粵式、潮式，川味美食，
不同風味的點心和主菜也有新手法滲透入去。中午時段，當

然都要食點心，如安格斯牛肉煎包，肉味濃又多肉汁；懷舊蝦多
士、以正蘿蔔酥、川辣雲吞都很有水準。
在冷盤方面，一味川辣西瓜，令人拍案叫絕，事前不講你知，未

必估到是西瓜。另外，他們的咕嚕肉用粵式炒，但加入多種新鮮生
果一同烹調，酸酸甜甜好味，又有生果混合，食起來不肥膩。
在主菜方面，那西班牙橡果級黑豚叉燒，好Juicy，正！而招牌

吊燒雞皮脆肉嫩，啫啫牛肋排，開蓋那刻香味撲鼻，沙沙沙聲，入
口的肉嫩，感受到那種美味享受。

大廚即席炮製海鮮泡飯
至於貴妃湯金球海鮮泡飯，那金球是炸飯，上枱時廚師在客人面

前將金飯球放在裝了鮮味湯鍋內分拆，將金飯球壓碎，炸飯散開入
奶白色海鮮湯內，泡飯再用碗盛裝分給大家，泡飯入口時還是脆卜
卜，似煲仔飯的飯焦，又香又有湯，特別好口感，必試。當然飯後
甜也都是不能錯過，芋茸下是燉奶，好滑香，令你吃得好滿足。

「華洋雜處」的九号館
創新川粵潮菜好睇又好食

■■英式酒吧枱英式酒吧枱
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