
艦長：約180米

艦寬：約20.2米

滿載排水量：1.2萬噸左右

航程：10,000公里

航速：大於30節

動力：總輸出功率預料超過10萬千瓦

艦載武器：112單元通用導彈垂直發射系
統，外界分析認為可發射紅旗-9防空導
彈、紅旗-16防空導彈、鷹擊-18反艦導
彈、鷹擊-83反艦導彈和長劍-10巡航導
彈。主炮為單管130毫米艦炮，發射火箭
增程制導炮彈時可打擊100公里外的目
標。

電子系統：四面最新改進雙波段相控陣雷
達，船頭安裝的高頻/中頻聲吶、可變深
度聲吶、拖曳陣列聲吶

艦載機：2架中型直升機、2個機庫

南昌艦性能參數

資料來源：互聯網
整理：香港文匯報記者 葛沖
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香港文匯報訊（記者 黃仰鵬 深圳報
道）昨日，由廣東省社會科學界聯合會、
香港大公文匯傳媒集團、澳門基金會、澳
門社會科學學會聯合主辦的「2020粵港澳
大灣區學術研討會」在深圳舉行，來自粵
港澳三地七十多名專家學者與會，圍繞
「深化粵港澳創新合作 全力打造世界最強
灣區」的主題，為粵港澳大灣區發展建言
獻策。

2020灣區學術研討會深舉行
廣東省社科聯黨組成員、副秘書長兼辦
公室主任李翰敏致辭時表示，1988年以
來，從早期的粵澳關係研討會，擴展到粵
港澳學術研討會，再到今日的粵港澳大灣

區研討會，社科聯迄今已組織了32場研討
會，出版了9部論文集。李翰敏指出，是次
研討會聚集了大批關心大灣區建設、來自
粵港澳三地的專家學者，凝聚三地智慧，
相信將對推動粵港澳創新合作，服務大灣
區社會、經濟、發展將產生積極而深遠的
影響。
李翰敏介紹，今年研討會共徵集到論文

120篇，其中70篇論文和研究報告參加此次
交流，研討內容範圍擴大到金融、經濟、
財稅、科技創新、產業協同發展以及港澳
青年創新創業、公共管理、文化教育等多
個領域，作者覆蓋灣區30多所高校教授。
大公報副總編輯韓紀文表示，粵港澳地

緣相近，人緣相親，三地社科界一向保持

密切的交流與合作。專家學者秉承「敢為
天下先」的南方精神，緊貼時代和社會發
展的脈搏，為國家重大戰略決策提供了大
量前瞻性研究支撐。此次研討會聚焦粵港
澳大灣區發展，相信與會專家學者會提出
更多有高度、有深度、有溫度的研究成
果，為大灣區的繁榮發展提供新的理論指
導，作出新的貢獻。

培育創新強大動力源
澳門社會科學學會理事長關鋒建議三地

社科界可考慮多層次的合作研究項目，就
大灣區一些重要社會經濟課題開展一系列
研究，發揮民間學術團體的優勢和力量。
關鋒特別指出，目前深圳在整個大灣區發
展成績亮麗，特別是在高端科技中的5G網
絡、人工智能、信息產業等處於領先地
位，發展勢頭令人鼓舞，其發展經驗亦可
供灣區其他城市學習及借鑒。
研討會上，廣東省政府參事、中國體改

研究會特聘研究員陳池，廣東省社會科學
院黨組成員、副院長向曉梅，中山大學自
貿區綜合研究院副院長、中山大學粵港澳
發展研究院教授毛艷華，廣州大學教授、
廣東華南經濟發展研究會會長張仁壽先後
作主題發言，分別就深圳先行示範區培育
灣區創新強大動力源、粵港澳大灣區海洋
經濟協同發展、粵港澳大灣區中心城市帶
動作用的機制與路徑、醫療衛生與健康領
域合作等發展問題進行了廣泛的研討交
流。

香港文匯報訊（記者 方俊明 廣州
報道）煎炸機械人「秒級」出品，煲
仔飯機械人擁有24個煲位，32個菜品
炒鍋機械人平均烹飪時間僅需3分鐘到
5分鐘……全國首家核心技術自主研發
的全系統機械人餐廳昨日在廣州亮
相，實現了從中央廚房到冷鏈運輸，
再到店面餐飲機械人的全系統搭建與
運營。同時，創造了中餐、火鍋、快
餐、煲仔飯和粉麵店等5個不同餐廳業
態的產品線，涵蓋煎炸、甜品、漢
堡、調酒、煲仔飯、炒鍋等46種機械
人。據透露，該機械人餐廳目前已籌
備下半年赴香港高校區域開店。
此前，阿里巴巴的盒馬鮮生、京

東、海底撈等企業推出機械人或無人
餐廳，僅迎賓、配餐、傳菜或炒菜的
機械人等在某細分領域或局部環節上
的零散應用，由香港上市公司碧桂園
全資子公司千璽機械人餐飲集團研發
的Foodom機械人中餐廳旗艦店，則實
現了從中央廚房到冷鏈運輸，再到店

面餐飲機械人的全系統搭建與運營，
這在全國尚屬首家。
機械人餐廳通過自建的中央廚房對

食材進行標準化處理，包括切配、過
油、飛水、醃製等工序；處理後食材
以冷鏈運輸的方式配送至門店，門店
接收後食材放置冷庫。機械人按顧客
訂單需求從冷庫自動調取用料，自動
精準烹飪。菜品製作後由送餐機械人
或雲軌系統將菜品直接送達顧客所在
桌位；顧客用餐後可用餐廳支付系統
進行手機買單，形成全鏈條運營模
式。

菜品品質十分穩定
值得關注的是，傳統餐飲業的菜品

容易因為廚師不同、技藝高低而出現
品質不穩定、口味差異大等問題，機
械人烹飪製作過程則排除人為干擾因
素，菜品品質十分穩定。譬如，Foo-
dom機械人餐廳主打的順德菜，前期研
發專門邀請順德「十大名廚」參與菜
品研製，包括油溫、下菜順序、收汁
工藝、翻炒方式與時間等，通過上千
次的實驗與品嚐，從機械人製作的幾
百道菜餚中提煉出幾十款優品。「這
些機械人『徒弟』精準地記住師傅的
技藝，穩定還原順德大廚的地道手
藝。」世界中餐名廚交流協會理事、
中國烹飪大師林潮帶評價說：「機械
人每個味道的控制都做到比人更
好。」

昨日上午，青島某軍港，舷號為101的南昌艦，在
拖船的引導下，緩緩靠泊碼頭。央視報道顯示，

軍港內，南昌艦滿旗高掛，官兵分區列隊，精神抖
擻。9時許，儀式開始。海軍領導宣佈南昌艦歸建入列
和艦名、舷號，向南昌艦艦長授予軍旗、向艦政治委
員頒發命名證書。隨後，南昌艦舉行隆重的升國旗儀
式，全體人員高唱國歌。

向第四代跨越
海軍南昌艦艦長周明輝表示，「我艦入列以後，將
抓緊時間進行全系統全科目的訓練，形成作戰能力，
抓緊融入戰鬥體系，發揮好我艦的平台作用，進一步
履行好我艦的使命任務。」

央視報道稱，南昌艦是中國自主研製的055型萬噸
級驅逐艦首艦，先後突破了大型艦艇總體設計、信息
集成、總裝建造等一系列關鍵技術，裝備有新型防
空、反導、反艦、反潛武器，具有較強的信息感知、
防空反導和對海打擊能力。該艦2017年6月28日下
水，2019年4月23日參加慶祝人民海軍成立70周年海
上閱兵。該艦的入列，標誌着海軍驅逐艦實現由第三
代向第四代的跨越。

建造將系列化
知名軍事問題專家、鳳凰衛視評論員宋忠平向香港

文匯報記者指出，055型大驅是很多新技術在新型艦艇
上的疊加，其單艦的作戰能力和信息化能力均很強，

055型擁有強大的海上攻防能力，具備對艦攻擊、對地
攻擊、對海攻擊能力以及很強的防空能力和區域反導
能力，並且能夠對水下的目標實施有效打擊。
知名軍事專家尹卓早前曾向媒體指出，中國有大型

的船台，擁有很強的建造能力，055型驅逐艦的建造將
是系列化的，今後將批量生產。這位專家認為，055型
大驅已達到了世界大型驅逐艦的標配，與世界先進國
家的先進艦艇相比已經不存在重大技術差距。其噸位
比美國的阿利伯克二級驅逐艦和日本的「金剛」、
「愛宕」級驅逐艦都要大，與歐洲的45型驅逐艦和
「地平線」級驅逐艦相比也更大更先進，其可以說是
名副其實的「海上多面手」，無論是在航母編隊中，
還是在單獨執行任務時，都能夠有效地防禦和進攻。

實現一艦多用
知名軍事專家杜文龍早前在接受央視採訪時曾表

示，從055型驅逐艦的建造速度來看，未來應該會出
現雙航母加四艘055型的搭配。他說，055型國產大驅
在排水量和綜合能力方面，在全球範圍內也是領先
的。另外，從綜合作戰功能來看，055型把之前分散存
在的反潛、航空、反導、反艦、對陸攻擊，很多要素
集成到一體，真正實現了一艦多能、一艦多用。
宋忠平指出，055型入列表示其已經具備初步戰鬥

力，將讓中國的海軍能夠走得更遠，讓中國的海軍能
夠踐行遠海護衛。055型強大的續航能力、超強大的打
擊能力以及非常強大的區域防空能力，可成為未來海
上尖兵以及航母的最佳「帶刀侍衛」和拍檔。他指
出，055型的服役將給中國海軍帶來巨大的跨越性發
展，會讓中國海軍從近海、遠海走向遠洋，從黃海、
淺藍走向深藍，而隨着中國航空母艦數量不斷增加，
055大驅數量不斷增加，中國海軍將會變成戰略海軍。

香港文匯報訊（記者 葛沖 北

京報道）昨日上午，海軍055型

驅逐艦首艦南昌艦歸建入列儀式

在青島某軍港碼頭舉行。這是

2020 年中國海軍入列的首艘艦

艇，也是中國海軍首艘萬噸大驅

加入戰鬥序列。南昌艦是中國自

主研製的055型萬噸級驅逐艦首

艦，裝備有新型防空、反導、反

艦、反潛武器，具有較強的信息

感知、防空反導和對海打擊能

力。該艦的入列標誌着海軍驅逐

艦實現由第三代向第四代的跨

越。專家指出，該艦可成為航母

的「超級帶刀護衛」，名副其實

的「海上多面手」。

萬噸大驅南昌艦入列
防空反導反艦反潛 標誌海軍驅逐艦實現代際跨越

逾70粵港澳專家獻策灣區創新合作 國產首家全系統機械人餐廳開業

■「2020粵港澳大灣區學術研討會」與會嘉賓及專家學者合影。 香港文匯報記者黃仰鵬 攝
■地面送餐機械人。

香港文匯報記者方俊明 攝

■■ 南昌艦歸建入列儀式南昌艦歸建入列儀式
在青島舉行在青島舉行。。 網上圖片網上圖片

■■ 海軍海軍055055型驅逐艦首艦南昌艦歸建入列型驅逐艦首艦南昌艦歸建入列
儀式在青島某軍港碼頭舉行儀式在青島某軍港碼頭舉行。。 網上圖片網上圖片


