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馬國明、唐詩詠、陳奕迅，有什麽共通點？答案就是全部都是10畫的
姓氏，即「己」土特性。
己土：行事不衝動、會謀定後動、可靠。由於姓氏是後天數，故至少他

們的行事會給人「靠譜」的感覺，但今年流年的「己」土，此種穩定的力
量受到剋合，可以說是成敗俱在的一年，可謂多成多敗的局面。
尤其以馬國明的個案，最有代表性。個性出名踏實，有天然呆。而今年

「安心事件」，踏實的危機處理作風贏盡口碑，但畢竟女友不忠，哪有不
心痛的道理，只是男兒有淚不輕彈，而他的姓名總格亦可見一斑。

馬 己 黃 丁
國 壬(妻宮) 心 辛
明 乙 穎 癸

「壬」水在妻宮，其擇偶條件正正就是帶點任性、活潑、善社交，才能
吸引其眼球。故黃心穎，「丁辛癸」，火剋金生水，水性活潑善巧，喜社
交，正正符合此條件，而丁壬合馬國明之妻宮，故事實上，他們的交往的
確以結婚為目標，但事實「己」土悶蛋一名，無情趣，故己剋壬即難以駕
馭其另一半的任意，而「安心事件」正是發生在男歡女愛的難制時刻。

黃 丁 月 年 馬 己
心 辛 戊(傷) 己 國 壬 妻宮被剋絕
穎 癸 辰 亥 明 乙

戊乙癸 壬甲

在黃心穎而言，確定情難自制，戊癸化火慾望難禁；而在馬國明而言，
妻宮被打絕，未婚者，便是情海翻波，好事多磨。
有時人生就這樣，充滿戲劇性，一到11月19日和11月25日卻雙喜臨
門，與唐詩詠終成視帝視后。
成為視帝2019年11月19日。

日 月 年
馬 己 庚 乙 己(我)
國 壬 申 亥 亥
明 乙 庚壬戊 壬甲 壬甲→乙

–「己」我落運，本受「乙」剋，有壓力、衝擊；
–但乙化進甲合己，有戊同類引發；
–庚代表貴，代表大名合乙，表示與好友同獲大名。

唐 己 日 月 年
詩 甲 丙(地位) 乙 己
詠 丁 寅 亥 亥

甲丙戊 壬甲(事業) 壬甲(事業)

–「己」土，即我落運；
–甲(+)己(-)，正負有情管束「己」土自己，代表事業；
–甲己有戊引發變大土，不會出現火大土焦；
–正負有情，丙火(+)生己土(-)，即丙火就是生扶自己；
–故「地位」丙火受甲木生，故能奪視后。
至於另一個10畫己土的個案就是：

陳 己
奕 庚
迅 丙

本來不愁票房的巨星，只要場地檔期許可，必然賣個滿堂紅，萬料不到
修例風波引起時局動盪，於2019年11月21日，宣佈演唱會也要取消。

日 月 年
壬(財) 乙 己(我)
戌 亥 亥
戊辛丁 壬(人群)甲 壬甲

–我落運，甲化退變乙（衝擊），打我「己」土；
–原因就是「壬乙」，不受制的人群；
–財「壬」於是被戊土打絕，見財化水了！

節制牌正好表示你必須
從生活各種的細節裡學習
同包容。

女皇牌的出現，就像金
星降臨在你身上照耀得財
富、人緣異常順利。

月亮牌令到你心情煩
躁，心緒不寧，會有失眠
的狀況呢！

太陽牌的出現將會照耀
你整個星期，日日是好日
呢！

隨着星星牌的出現，正
好表現了你諗頭多多，從
事設計的人士真是一大喜
訊。

認真要留意了，因為魔
鬼牌的出現會令到你在金
錢上略有損失的，切記留
意呢。

高塔這張牌不要太擔心
住，因為這可能都會是一
個新的轉變機會呢！

有事情重新計劃過，因
為舊嘅唔去新的就不會來
的，這正是正義牌所帶來
的啟示。

感情上像吊人牌一樣懸
吊着，令人不安的事情發
生，但只要樂觀面對自然
得到解決的。

皇帝牌令你脾氣大壞，
小小事情也能令到你大動
肝火，苦了身邊人。

不知道點解懶惰的你今
個星期突然努力上進起
來，原來是隻戰車牌搞鬼
呢！

魔術師令到你想到要多
外出、結識更多的朋友
仔，令你圈子更闊更廣
泛。

文：BENNY WONG塔羅星座塔羅星座

姓姓名館名館

禪悟居士，正職與玄學、術數無關，信奉藏傳佛教，
自初中開始在「玄學發燒友」父親耳濡目染下接觸面
相、紫微斗數、八字等知識，再經父介紹認識了教授佛
法之恩師，除學習佛學之外，恩師亦傳他文王卦及陽宅
風水至今35個年頭。2013年通過禪定，悟得前所未有的

契悟，終明白了五行與際遇實相之間的關聯性，像石破天驚一樣，整合了一
套獨一無二、與宇宙本體相應的禪悟姓名學，依此因緣，祈以公開部分千古
未傳姓名學之奧秘，望有緣人得到裨益！

facebook: 禪悟—千古未傳姓名推命學

己土的戲劇人生

聽到聽到「「Chilli LimeChilli Lime」」這名字這名字，，是否味蕾好像探到一點東是否味蕾好像探到一點東

南亞菜的異域味道南亞菜的異域味道？？這間新店位於將軍澳唐俊街澳南海這間新店位於將軍澳唐俊街澳南海

岸岸，，店內廚師全均來自南亞各國店內廚師全均來自南亞各國，，帶來的當然不僅僅是帶來的當然不僅僅是

酸和辣的味覺感受酸和辣的味覺感受，，而是更豐富多樣的各國菜式而是更豐富多樣的各國菜式，，如印如印

尼尼、、泰國泰國、、馬來西亞馬來西亞、、越南……但凡能想到的東南亞菜越南……但凡能想到的東南亞菜

品品，，都可以在他們的菜單中找到都可以在他們的菜單中找到。。 文文、、圖︰黃依江圖︰黃依江

東瀛風味添滋味

正宗東南亞菜正宗東南亞菜
冬日食出新意冬日食出新意

踏入店內，其裝潢以木色
為主，古樸的竹編座

椅，現代的酒吧吧枱，抬頭
可見的異域壁畫，處處逸散
着東南亞氣息。

各式各樣特色餅類
來到店內，不得不嘗試的
是各式各樣的餅類，除普通
印度煎餅外，該店還有兩種
特色餅，一是印度酥油薄餅
（Roti Canai），顧客可以通
過廚房玻璃窗觀看它的製
作，流程看起來類似飛餅，
出品卻不一樣——薄餅蓬
鬆、多層，充滿韌性，不過
要趁熱享用，否則很快坍
縮。
另一種特色餅是來自馬來
西亞的高塔脆餅（Roti Tis-
sue），薄餅只得一層，捲成
像高塔尖般，內裡沾滿堅果
碎，外側塗有蜜糖，酥脆易
碎的口感裡蘊含着清甜香
氣，平衡其他菜餚中香料的
侵略感。

經典菜式用料新鮮
此外，抵食的印度烤雞肉

和原隻碳烤魷魚，經典菜式
越式米紙素卷及菠蘿海鮮炒
飯亦做得精彩，用料充足新
鮮。如喜歡飲湯的，自然不
能錯過傳統冬陰功大蝦湯或
創新的酸辣椰奶雞湯，後者
乳白色的醇濃湯液卻是開胃
的酸辣口感，冬日之中來一
碗格外慰藉。
據介紹，為使每份菜品都

達到最佳水平，咖喱菜品、
餅類菜品以及海鮮菜品等都
是各由專門的廚師負責。該
店僅是使用的咖喱就有十五
種，雖然客人也許不會留
意，但對於不同的菜品和蘸
料，使用不同的咖喱味道都
會大不一樣。
而且，店內提供的無酒精

雞尾酒，顏值與口味並存，
如落霞般顏色的Yellow Sky混
合各種熱帶水果，異域風情
的Refresh Your Mind則將薄
荷碎混合蘋果汁，別有風
味。各式菜品的價格在六十
至百餘元之間不等，店舖亦
設有戶外進食區域，可以望
海景吹舒曠海風，很適合親
友小聚。

要享受到日本吃的文化，金域
假日酒店的Bistro on the Mile咖
啡廳，相信會是你一個好選擇。
由即日起至2月29日，咖啡廳推
出東瀛風味自助晚餐，為你掀起
一陣陣的和式風味熱潮。置身於
寬敞的咖啡廳內，超過四十多款
的日式美食會為你源源不絕地奉
上。
除了不可缺少的新鮮魚生刺身

如肥美的三文魚、吞拿魚、鯛
魚、甜蝦、仿鮑片、帶子外，還
有炸珍寶蝦天婦羅、炸蠔及特色
火炙壽司如和牛、吞拿魚和帶
子，豐富的日式沙律如雞泡魚乾
海藻沙律、蟹肉沙律和八爪魚沙
律等款款極具東瀛風味的小吃，
更有一系列的和風熱盤如金菇牛
肉卷、大阪燒、日式蟹肉蒸蛋、
麵豉燒雞、關東煮、串燒蒜香
雞、日式炸黑毛豬扒、鰻魚炒
飯、鹽燒鯖魚、汁燒三文魚等美

食，定能讓你吃個痛快。而自助
晚餐每天除了供應主題菜式外，
更有特色燒烤海鮮、即開新鮮生
蠔、凍龍蝦、凍蝦、凍藍青口、
日本長腳蟹、薑葱炒龍蝦、蒜蓉
粉絲蒸扇貝、燒西冷、羊腩煲及
中式燉湯等美食。
壓軸甜品則有鐵板炒果味冰卷

伴 Haagen Dazs 雪糕、綠茶燉
蛋、北海道3.6朱古力牛奶布甸、
綠茶白朱古力蛋糕、黑芝麻紅豆
卷、綠茶意大利芝士餅、海鹽焦
糖蘋果蛋糕、日式芝士餅及香檳
啫喱等。 文︰雨文

近年，馬爹利在傳統中創
新，憑着品牌的精湛工藝，
以450種來自法國四大最優
質干邑產區珍貴古老的生命
之水，釀製出全新獨特的
Martell Chanteloup XXO
干邑。其獨一無二地結合那
優雅香氣和細膩口感，讓一
眾干邑愛好者重新感受味蕾
的震撼，細味馬爹利干邑的獨
特幽韻。
同時，品牌一直推陳出新，

發掘生活藝術上更多新奇趣
味，品牌再度與來自不同國家
的藝術家合作，為品牌經典佳
釀創作換上充滿時尚藝術和節
慶氣氛的尊貴限量版包裝。

馬 爹 利 藍 帶
Mathias Kiss 限量
珍藏版，由木匠出
身的巴黎藝術家

Mathias Kiss精心設計，他的作
品以勇於打破傳統著稱，即使
替舊物復修，也能透過其精湛
工藝為舊物賦予新生命，為奢
華重新定義。Mathias Kiss將經
典優雅的大理石紋，以皇家藍
及金漆為瓶身設計，呈現出傳
統與現代的碰撞，極具收藏價
值。
而馬爹利名仕André限量珍藏

版，法國塗鴉大師André幽默俏
皮的作品遍佈巴黎的街頭街
尾，其標誌性塗鴉角色Mr.A代
表着無拘無束的自由精神，配
合大膽用色的畫作，30年來其
創作一直連結着各個階層的途
人，與馬爹利的品牌精神不謀
而合。

同 期 加 映

限量節慶珍藏美酒
文、圖︰雨文

■■酸辣椰奶雞湯酸辣椰奶雞湯。。

■■來自馬來西來自馬來西

亞的高塔脆餅亞的高塔脆餅

口味清甜口味清甜。。

■■顧客可以看到玻璃櫥窗內廚師製作餅類的過程

顧客可以看到玻璃櫥窗內廚師製作餅類的過程。。

■■芒果糯米飯芒果糯米飯。。

■■店內有店內有
風味各異風味各異
的各式餅的各式餅
類類。。

■■店內裝潢充滿異域風情店內裝潢充滿異域風情。。

■■色彩繽紛的色彩繽紛的
Yellow SkyYellow Sky。。

■■口味清新的口味清新的Refresh Your MindRefresh Your Mind。。

■■菠蘿海鮮炒飯菠蘿海鮮炒飯。。

■■冬陰功大蝦湯冬陰功大蝦湯。。

■■原隻炭燒魷魚原隻炭燒魷魚。。

■■自助晚餐自助晚餐

■■即開新鮮生蠔即開新鮮生蠔

■■鐵板炒果鐵板炒果
味 冰 卷 伴味 冰 卷 伴
HaagenHaagen
DazsDazs雪糕雪糕

■■各式印度熱盤各式印度熱盤

■■充滿時尚藝術和節慶氣氛的充滿時尚藝術和節慶氣氛的
限量珍藏版限量珍藏版

■■ ChanteloupChanteloup
XXOXXO干邑干邑

■■釀製干邑原材料釀製干邑原材料


