
茗典百科

茶自古就是中國古代文人的生活雅趣之一，與詩書畫等各個領域皆有融合，也
經歷了從盛到衰，再到復興的幾個歷史過程。唐代著名書法家懷素所書的《苦筍
帖》是現可考的最早的與茶有關的佛門書法，也可以看作是茶禪一味的產物。
懷素，字藏真，俗姓錢，生於公元737年，永州零陵（今湖南零陵）人。自幼
出家，經禪之餘，從事藝文，尤好草書。曾將棄筆堆積埋之於山下，號稱「筆
塚」，時人謂之「醉僧」。自言得草書三昧，有「狂僧」之稱。懷素書法初學歐

陽詢，後師從鄔彤（懷素姨表兄弟）學草書。762年（寶應初年），懷素自零陵出遊，歷衡陽，走廣
州，客居潭州，然後經岳州，進入長安。772年，懷素回鄉，途經洛陽，適逢顏真卿，曾趨謁拜訪，
僧儒論書，遂為書壇盛事。存世佳作有《自敘帖》（現藏於台北故宮博物院）、《小草千字文》（現藏
於台北故宮博物院）、《苦筍帖》（現藏於上海博物館）等。
懷素《苦筍帖》中的兩個主角——苦筍與茶，仔細咂味，其性狀同佛道中人有很多相通的地方，由

此，懷素借書法這種藝術形式闡釋了茶與禪的種種緣分。
懷素《苦筍帖》，絹本墨跡，兩行十四字。字雖不多，但技巧嫻熟，精練流逸。運筆如驟雨旋風，

飛動圓轉，雖變化無常，但法度具備。書法俊健，墨彩如新，直逼二王書風，是懷素傳世書跡中的精
彩之筆。清吳其貞《書畫記》評：「書法秀健，結構舒暢，為素師超妙入神之書。」真跡藏於上海博
物館。
原文：苦筍及茗異常佳，乃可徑來。懷素上。
大意：苦筍和茗茶兩種物品異常佳美，那就請直接送來吧。懷素敬上。（「筍」和「徑」字在《苦

筍帖》中分別作「筍」（繁體）和「逕」。）
《苦筍帖》的「狂詭」姿態弱，而盡顯清逸之態，有古雅淡泊的意趣。
「筍」在《說文解字》中的解釋為「竹胎
也」，段玉裁《說文解字注》，今字作筍；
「茗」在《說文解字》中被解釋為「茶芽
也」，即茶樹的嫩芽，早採為「茶」，晚採為
「茗」，後「茗」也泛指茶。苦筍是一種蔬
菜，古時湘一帶多有發展。筍肉色白，尋常做
法為炒、拌、泡，清香微苦，回口爽甜，這種
口感與喝茶很是相似。關於僧禪與茶筍，蘇軾
有詩云：「攢金盧橘塢，散火楊梅林。茶筍盡
禪味，松杉真法音。」
作品於不經意中，體現了書家深厚的功力。
寥寥十四字，在鈎連拗鐵、簡潔捷速和驚絕的
筆畫中，給人感受到的不僅是跳動流淌的旋
律、非凡的氣勢，還譯讀到了書家知茶、愛茗
之情，又需要茶（《苦筍帖》亦被稱為懷素
「乞茶帖」）。書伴茶香，怡然自得。可謂
「香茶苦筍異常佳，帖中感惠留佳話。」

不同的茶有不同的口感體驗，有的苦澀，有的甘甜，有
的醇厚，有的鮮爽……這些口感差異，來源於茶湯裡包含
的茶水浸出物。比如茶多酚性苦澀，其中兒茶素的氧化物
是構成茶湯滋味鮮爽的主要物質；咖啡鹼性苦，與茶黃素
結合形成絡合物賦予茶湯「醇」及新鮮口感；氨基酸性味
鮮帶甜，與咖啡鹼形成的絡合物是構成茶湯滋味鮮爽的主
要物質；可溶性糖是構成茶湯滋味和粘稠度的重要物質，
也就是口感體驗上的「回甘」。
再加上不同的茶樹品種、不同的生長環境，茶葉的內含

物質含量也不同，所以口感更顯差異，這裡以正山堂金駿
眉為例進行講解。
1、小葉種茶樹
相對比大葉種茶樹而言，小葉種茶樹的氨基酸含量更

高，茶多酚和咖啡鹼含量相對較低。製作金駿眉的茶樹品
種是武夷山國家級重點自然保護區內的小葉種奇種茶樹，
是武夷山原生、古老的高山茶樹品種，品質優，內含營養
物質豐富，而同份量裡的比例值中，氨基酸比例相對茶多
酚、咖啡鹼更高。
2、海拔
多酚類和兒茶素的含量隨着海拔升高而減少，氨基酸隨

着海拔的升高而增加。金駿眉生長的高山生態環境，使其
具有低含量的苦澀味茶多酚和較低含量的苦味咖啡鹼，較
高鮮爽味的氨基酸含量，蛋白質及含氮化合物多，茶葉味
美鮮爽，耐泡程度高，形成了獨特的「高山韻」。

3、光照
武夷山國家級自然保護區內植被豐富，森林覆蓋率高達

96.3%，茶山的漫射光與短波紫外光多，芽葉內含物質豐
富，游離氨基酸和芳香性物質含量高，纖維素含量少。
4、有機物質
4.5~5.0的土壤酸鹼度，30~90厘米的土壤厚度，鋁離

子、活性鈣含量符合茶樹生長需求，土壤自然肥力高，排
水性能好，有利於提高茶葉品質，甜度增加。
5、採摘標準
研究數據表明，茶芽的酚氨比低於葉的酚氨比，芽所沖

泡出的苦澀味低於葉；鮮爽度芽高於葉，鮮甜度等都較葉
來得好。而茶湯滋味的重要成分咖啡鹼含量也是芽高於
葉，芽內可被人體感知的芳香物質也高於葉，金駿眉只採
豐嫩的芽頭為原料，也是茶湯滋味卓越的重要因素。

6、工藝
金駿眉的創新工

藝，是在反覆專研實
踐中總結出來的，恰到
好處地把握每個環節的時
間、空氣濕度、溫度，讓茶
葉內的理化成分達到恰到好處的
轉化，使氨基酸、茶多酚、咖啡鹼等比例合理搭配，內
含營養物質的完美平衡，讓茶湯呈現最理想的狀態。
金駿眉茶湯中含有豐富的營養物質，有咖啡鹼帶來的

「收斂性」、有茶多酚與茶黃素絡合產生的「冷後渾」、
也有氨基酸和糖類帶來的「回甘」……在屬於它的成分比
例裡，每種滋味彼此協調、互相融合，加上獨特的金駿眉
工藝，帶來「清」、「香」、「甘」的口感，令人回味。
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上世紀80年代末期，正值中國加大改革開放力度，
科研條件比改革開放前有了很大的提升，我的導師施
兆鵬教授從1988年開始帶領我們研究黑茶，那時候主
要進行黑茶的基礎理論研究，包括黑茶加工中主要化
學物質的變化規律色香味品質形成的機理等內容。我

們當時旨在從科學原理的角度完整、系統地研究和梳理黑茶加工理論，那
也是國內科研團隊首次對一個茶類的品質形成機理進行系統的動態研究。
1991年我們將研究成果以「黑茶製造化學」專輯的形式發表在中國茶葉科
學最高學術期刊《茶葉科學》上，這一研究可以稱得上是黑茶加工理論技
術的經典之作。
2005年，屬於黑茶大家族一員的普洱茶開始興起，這一現象給了我們
很大的啟示：第一，它預示着黑茶家族未來將有很好的市場發展機會；
第二，黑茶，包括普洱茶在內，從產業發展和現代消費的角度還有很多
內容需要進行研究探索。於是，我們率領團隊從黑茶的健康屬性研究入
手。湖南黑茶是一個大家庭，茯磚茶、黑磚茶、花磚茶當時在我國邊銷
茶版塊中佔據了半壁江山。但是，2006年以前，黑茶的總產量並不是很
大，全國約2萬噸（湖南省的產量約1萬噸）。那麼，如何讓西北邊區
以外的人們開始飲用黑茶呢？要解決這個問題，必須找到讓消費者飲用
黑茶的科學依據。黑茶當時的飲用人群主要是在我國西北如新疆、內蒙
古、青海、西藏、甘肅等少數民族地區，這些地區的人們幾乎每天都會
食用羊肉、羊奶、牛肉、牛奶，但是，長期高蛋白、高脂肪的飲食結構
竟出乎意料地沒有太多的影響他們的健康狀況：通過調研數據發現，他
們之中患有高血脂、高血糖、高血壓的群體並沒有我們想像的那麼多，
反而長壽群體很多。如果按照現在的食品營養理論來看，他們是典型的
營養過剩與營養失衡人群，我們就思考這是否與他們長期大量飲用黑茶
有關。為此，我們團隊與清華大學、北京大學、中南大學和美國科羅拉
多州立大學的醫學研究團隊合作，採用體外實驗、動物實驗和人體臨
床，從化學物質組學、細胞生物學、分子生物學水平上揭示了「金花」
黑茶可有效調節糖脂代謝，具有降脂減肥、調降血糖、調理腸胃、降低
血液裡面尿酸含量等作用。因此，在我看來這項研究成果的首要作用就

是給了消費者一個飲用黑茶的科學依據。
我們關於黑茶與健康研究成果的發表在一定範圍內對驅動黑茶消費產生

積極的影響，但真正將黑茶的健康價值研究成果釋放出來，是源於另外兩
個機會。第一次是2006年在湖南農業大學舉辦的「中日茯茶與健康學術研
討會」，當時日方來了30多人，包括科學家、企業家、文化人士以及黑茶
愛好者，中方代表主要由湖南農業大學研究團隊、湖南茶業集團以及幾個
黑茶企業代表組成。這次學術研討會給雙方提供了交流、分享黑茶與人類
健康研究成果的平台，雙方還就黑茶將成為健康飲茶突破口這一預判達成
了共識。交流結束後，日方代表立即赴新疆考察，對新疆當地的飲茶方
式、飲茶習俗以及飲茶群體的健康狀況等諸多情況進行了實地調查。當了
解到當地的生活環境、飲食結構以及黑茶的飲用情況後，他們十分震驚！

在新疆牧民每天吃羊肉牛肉、喝羊奶牛奶的高脂肪和高蛋白飲食背景下，
堅持飲黑茶賦予了他們健康的體質。這次考察更加堅定了日本同行對黑茶
的信心，同時推動了中國茯磚茶對日本出口量的快速提升。第二次是2007
年在長沙舉辦的國際茶業大會，當時中國作為主辦方，湖南農業大學是大
會主要協辦單位之一，組委會提出要我做一個報告，我欣然接受並作了題
為《湖南黑茶—人類健康的新希望》（Hunan Dark Tea - New Hope of
Human Health）的報告，將黑茶對人體健康作用的研究成果通過這個國
際會議平台傳播給全世界，由此掀起了一股黑茶消費熱潮，撬動了黑茶產
業發展。
當黑茶消費趨勢形成了，回頭再看黑茶產業發展其實存在着產品原料粗

老、包裝簡陋、傳統作業、品飲不便、安全隱患等幾方面問題。我們深知
在這種背景下不可能將產業做大，必須通過現代黑茶加工技術創新研究，
在吸取黑茶傳統加工技藝精髓的前提下，從傳統茶葉生產體系向現代茶葉
生產體系轉移。研究重點聚焦在如何通過技術創新解決黑茶的品質穩定性
問題、安全性問題以及品質高檔化和多元化問題，突破了傳統黑茶「只有
粗老原料才能發花、只有壓製成磚才能發花、散茶不能發花、磚面不能發
花」等技術瓶頸。黑茶的安全隱患，主要是有害微生物風險以及氟含量較
高的問題，對此，我們針對茯磚茶研究發明了「高效綜合安全降氟」技
術，取得了重要突破。這一系列科研成果突破了產業發展過程中的技術瓶
頸，提升了黑茶品質、降低了生產成本、保障了質量安全，實現了黑茶產
品的多元化。
黑茶的發展要實施「四化」，即方便化、高檔化、功能化、時尚化。粗
枝大葉不可能高檔化，所以我們讓天尖、貢尖、生尖這些散茶也可以發
花。功能化主要是從健康的角度開發黑茶功能產品，通過現代技術提取黑
茶的活性成分，使傳統茶的健康價值得以突顯開發成功能性產品。時尚化
就是解決「黑茶是中老年人專用茶」的誤區，通過賦予黑茶時尚的、便捷
的內涵，改變黑茶以往老套的形象，吸引年輕一族、時尚一族、職業精英
飲用黑茶。
傳統的手工作業很難做成大產業，所以要做大黑茶產業，首先要逐步
推行機械化作業。這裡面也要完成「四化」，即加工過程清潔化、機械

化、自動化、標準化。從宏觀角度來看，科技創新推進黑茶產業發展可
以歸結為四個層面：第一層面是研究黑茶加工的基礎理論，第二層面是
突破黑茶產業升級的技術瓶頸，第三層面是利用技術創新實現產品的多
元化，第四層面是推進手工作業為主的傳統產業升級為規模化、標準
化、機械化的現代黑茶產業。從理論、技術、裝備、產品到標準的層層
推進，有效驅動了黑茶從小茶葉變成了大產業、由邊銷變成了內銷、外
銷同步推進，由西北邊疆地區少數民族飲用茶變成了國內大部分區域、
各年齡段都開始飲用的大眾茶。所以，黑茶產業的發展是一個系統的、
循序進行推進的過程。
從2006年至2016年的十年是科技創新推進黑茶產業快速發展的積累

期。期間，不僅在科技領域有了諸多的積累，例如在國內外發表了80多篇
學術論文、授權了30多件發明專利、13件實用新型專利或設計、制修訂
了6項國家標準和13項湖南省地方標準等等，而且產業規模實現了跨越式
增長。中國黑茶之鄉安化縣因為黑茶由國家級貧困縣華麗轉身為中國茶葉
稅收第一縣，並由此帶動35萬涉茶農民增收脫貧與發家致富。在安化的核
心產區，茶產業的規模和效益都形成了幾十倍乃至上百倍的增長。
湖南省主要有四大茶類：綠茶、黑茶、紅茶、黃茶，而黑茶如今已發展

成湖南茶葉的標籤。很早以前，湖南的君山銀針、古丈毛尖、石門銀峰、
高橋銀針等茶在全國都有着很高的知名度。但如今走進機場、高鐵的禮品
店，外地遊客都會選擇黑茶作為伴手禮。更欣喜的是，現在黑茶消費正在
全國範圍內全方位的擴展，越來越多習慣喝綠茶、紅茶、烏龍茶的區域都
逐步開始喝黑茶。所以，從科學、產業、消費者的角度看，黑茶已經形成
一個完整的、有序的產業鏈。這一切的源頭都要追溯到1988年黑茶研究項
目的開啟和2007年湖南省重大科技專項的再次發力。任何獎項的背後都描
繪了一個完整的科學故事，我們兩代茶學科技工作者通過幾十年的努力終
於將它修成正果。
（編者註：2016年，劉仲華教授主持的「黑茶提質增效關鍵技術創新

與產業化應用」獲國家科技進步二等獎。）

湖南農業大學教授 劉仲華

煮茗論道

湖南安化是「中國黑茶之鄉」，覆蓋有全球85%的冰磧
巖，獨特的自然地理環境，造就了安化黑茶與眾不同的優良
品質；地方性野生優良茶樹品種「安化雲台山大葉」，奠定
了安化黑茶在中國茶葉史上的重要地位。

從茶馬古道 走進千家萬戶
歷史悠久的安化黑茶是朝貢和聯絡西
域外藩的重要物資，大宗黑茶多用於茶
馬互市。對安化黑茶現存最早的文字記
載來自晚唐楊曄《膳夫經手錄》，五代
毛文錫《茶譜》對渠江薄片則有更細緻
的描述。明代中後期，晉陝甘三省茶商
南下安化採購黑茶，再銷往西北、中亞
及俄羅斯，形成這條綿延至遠方的萬里
茶道。新中國成立後，安化黑茶作為邊
銷茶通過神秘的古絲綢之路流向邊疆。
實際上，在茶馬古道、絲綢之路、萬里
茶道等重要的世界文化線路上，都留下
了安化黑茶的足跡。
2006年後，在普洱茶帶動下，安化黑

茶以「黑馬」的姿態，進入眾人視野，
成為全國各大茶市追逐的新熱點，讓眾多茶客駐足流連。

安化第一茶廠 百年積澱
安化第一茶廠如今地處資江畔酉州村，它所毗鄰的唐家觀
和對岸的黃沙坪，歷來都是安化有名的茶葉集散地。當年，
這一帶茶行林立，茶商雲集，呈現出「茶事斯為最，人煙兩
岸稠」的盛景。
在中茶安化第一茶廠裡，有三幢全木質

的茶倉，它由一幢背靠式和兩幢單
體式倉庫組成。深褐色的木

構，忠實記錄着時間經過的印跡，與周圍黑瓦紅磚的老廠房
一起，拼貼着泛黃的往事。它的誕生，原是為了貯茶，然而
不經意間，它塑造了木倉黑茶特有的品質，也見證了安化茶
業的百年興衰。它是安化第一茶廠的文化豐碑，更是一種時
代精神的傳續。

70周年手築茯磚 全新體驗
自成立以來，中茶湖南安化第一茶廠的匠

人們一直將「求精」奉為事茶準則，百年如
一日。茶廠經驗豐富的匠人反覆實驗、鑽
研，攻克嫩料發花難題，精準把控，茶品金
花飽滿、艷亮，益力豐沛。從勻堆發酵到金
花專利，從新型發酵工藝到全新提香工藝，
從行業首款「嫩黑茶」到花香新體驗，匠人
們精益求精，銳意革新，不斷突破。
今年正值中國茶葉有限公司成立70

周年，安化第一茶廠推出70周年
紀念手築茯磚茶，一改傳統
茯磚面貌，創造性地採用
提香新工藝，馥郁的花香
與迷人的菌香相互交融，

個性鮮明，層次豐富，韻味悠長，
並以實惠的價格為您奉獻健
康之飲。

芳茗齊放
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解開21世紀健康之飲的神奇密碼

中國茶文化國際交
流協會與中華茶人聯
誼會連袂推出《茗
聲》茶文化專刊後，
再度合作，攜手海峽
兩岸茶業交流協會作

為支持單位，將在華豐國貨公司地下一
層開設「中國茗茶薈」，助力中國茶企
和中國茶產業通過香港走向世界。
中國茗茶薈第一期面積六千呎，由華

豐國貨與中茶海外主辦，將為內地茶企
開發香港市場提供了便捷低成本的銷售
與展示平台，也為廣大香港市民提供了
購買中國名優茶葉的集中性平台。
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玫瑰檸檬茶
內含進口玫瑰、檸檬、綠茶、糖，經精

心配比後，玫瑰花香與檸檬、綠茶完美
結合，沖泡後茶湯色澤艷麗，酸甜爽
口，花香濃郁。

一撕，一倒，一冲，3秒即溶——
只簡單三步，便可得到一杯氣韻厚實、口感醇香的黑茶，這
一包看似不起眼的小茶粉，能讓黑茶降人體「三高」的功效得
到最充分的發揮。
這就是創新的力量，這就是湖南省茶業集團股份有限公司
（以下簡稱「湖南省茶業集團」）聯合國內外權威茶學、生
物醫學專家，十年磨一劍，打造出的一款高科技健康茶
飲——輕輕茶。
2005年，湖南的黑茶和普洱茶一起，以其悠久的歷史、
獨特的保健價值為市場所知，黑茶這一默默無聞的「邊銷
茶」逐漸受到國內外市場的濃厚興趣。
2005年開始，湖南省茶業集團聯合湖南農業大學、國
家植物功能成分利用工程技術研究中心、國家教育部茶
學重點實驗室、清華大學中藥現代化研究中心、中華全

國供銷合作社總社杭州茶葉研究院等多家科研院所，重點開展
了對湖南黑茶的科研攻關。
隨着人們的生活水平越來越高，吃得過好過細，營養過剩，
糖尿病、「三高」症、營養性肥胖等患者就多了起來。黑茶的
功能成分天然迎合了市場需求，但是它為什麼有這樣的功效？
其中是什麼樣的作用和機理？業界、外界卻並不真正清楚。而
且傳統工藝製作的黑茶不方便消費者隨時隨地飲用。
所以，從2005年開始，黑茶功能成分研究團隊對湖南茶葉進
行了認真細緻的研究，2012年，通過動物和人體實驗研究表
明：全金花黑茶提取物系列產品表現出較強的降血脂功能，能
有效調節血糖。2016年，湖南省茶業集團聯合湖南農大等單位
聯合研究的《黑茶提質增效關鍵技術創新與產業化應用》項目
成果獲得國家科技進步二等獎，這是全國傳統茶行業首次獲國
家科技進步二等獎，為國內黑茶科技刻下了新標高。

2012年湖南省茶業集團專門成立的湖南省湘茶高科技有限公
司，其主要產品「臻溪輕輕茶」黑茶固體飲料，是將黑茶100%發
花，通過純淨水提取，歷經21道工序濃縮而成，產品完整保留了
黑茶的風味和功效，產品倡導「輕糖、輕脂、輕生活」的健康生活
方式，是給亞健康狀態的上班族，患有高血脂、高血糖、高血壓、
高尿酸的人群，注重養顏塑身的都市麗人量身打造的一款方便、快
捷、時尚的養生飲品。
湖南省湘茶高科有限公司董事長吳浩人說:「袁隆平院士用一粒

種子解決了數億人吃不飽的問題；我們爭取用高科技的黑茶解決吃
太多的問題，這就是我們黑茶研究團隊的『杯中健康夢』。」

臻溪輕輕茶香港地區合作夥伴：香港茶能科技股份有限公司
地址：葵興大連排道宏達中心17樓09室
電話：31535866

輕輕茶：領跑黑茶科技 開啟健康之門
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來自茶馬古道的健康茶飲

為什麼金駿眉這麼好喝為什麼金駿眉這麼好喝
看 完 才 知 道

飲杯花草茶
在茶的大家族中，還有一個美美的存在：花草茶。它

是將植物的根、莖、葉、花或皮等部分加以煎煮或沖
泡，而產生芳香味道的草本飲料。英文「Herb」一詞
是由拉丁語「erba」轉變而成，源於地中海地區的古
語，就是「草」的意思。在中文則翻譯成「藥草」或是
「花草」。人們使用Herb的歷史，可追溯到古埃及人
利用香草來熏香或治病，當時花草可以說是生活必需
品。古羅馬人遠征各地，隨身攜帶Herb沿途種植，當
瘟疫或傳染病流行時，藉由燒煮或飲用藥草來防疫。古
希臘時代，西方醫學之父希波克拉底以科學觀察的方式
分析花草，並開始將Herb製成藥劑。
花草茶自然淳樸、健康天然，適飲範圍廣，尤其適合

年輕一族。不同成分的花草相互搭配而來的復方花草茶
飲，不僅可以調補口味，而且能充分地調和出花草的自然
療效，對人體有美容護膚、排毒瘦身、防病治病的作用。
如今，品飲花草茶已經成為一種流行趨勢，風靡全球。
今夏，吳裕泰推出了花草茶系列產品，不僅美味健

康，更是賞心悅目。

沖泡方法
（1）取一包花草茶，撕開外袋後，將茶包放入杯中，吊簽需

放置杯外；凍乾檸檬片拆包後直接放入杯中即可。
（2）注入約250ml開水，靜候3-5分鐘後即可飲用。
（3）可根據個人口感加入適量的冰糖、蜂蜜等。投水量也可

根據個人口感調整。清涼一
！夏

蘇香薑味黑糖紅茶
以黑糖、紫蘇、生薑片、紅茶為原料。

黑糖之濃郁蔗香、甜而不膩，配以生薑之
辛辣適度，以及紫蘇之醇厚馨香，和紅茶
之溫熱潤滑，整體口感豐富而協調。

覆盆子草莓綠茶
以精挑細選的草莓蜜餞和覆盆子乾為原

料，輔以綠茶、菊花豐富味覺。成品湯色
艷麗，香甜宜人，口感清爽。

杏香火麻紅茶
精選杏肉丁（蜜餞）、蜜桃（蜜餞）、

火麻仁、決明子、紅茶為原料，精心摘
選配比後製作而成。成品口感清爽，香
味濃郁。

如此高顏值的花草茶，一定要用晶瑩通透的玻璃
器皿沖泡才最搭配。泡茶時，能直觀地欣賞花草茶
在杯中沉浮的優美姿態，同時茶湯的鮮艷色澤也一
目了然。花果與茶葉旋轉交織所帶來的視覺色彩的
美感，華麗又絢爛。你是否心動了呢？

雲南中茶攜手香港茶人薈
將舉辦新品發佈會

在第11屆香港國際茶展期間，雲南中茶茶
業有限公司與香港茶人薈有限公司將於2019
年8月17日下午15:30-16:30在香港灣仔國際
會展中心聯合舉辦新品發佈會，敬請期待。

諮詢熱線：中國茶葉（海外）有限公司 00852-93773344
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