
游味勁
文旅餐飲融合發展

工程，則致力於加快
美食文旅載體建設、
強化粵菜美食文化宣
傳推廣、打造粵菜美
食文旅品牌活動、開
發粵菜美食旅遊精品
線路。

佛佛
味秀世界
粵菜粵廚走出去工程將

在全國、「一帶一路」沿
線國家乃至世界各地開展
交流合作。其中，佛山對
本土餐飲企業到省外開設
分店的，給予相應補貼；
佛山廚師到境外工作，也
可享受相應獎勵。

佛佛
味鮮生
優質粵菜食材工

程則圍繞培育食用
農產品經營主體、
支持發展外延農業
生產基地、大力培
育推廣農業品牌、
強化產品源頭追溯
等重點工作推進。

佛佛
尋味 山

打造粵菜美
食集聚區，支
持餐飲企業進
駐大型商業中
心和社區、支
持餐飲企業品
牌化和特色化
創新發展等。

佛佛

■廣州長隆
飛鳥樂園鳥
類繁育中心
育嬰箱裡的
非洲火烈鳥
雛鳥。 新華社

廚出 山
計劃每年培訓粵菜師

傅 3,000 人以上，至
2021 年底，選拔認定
30名佛山市粵菜名廚，
建立10個佛山市「粵菜
師傅」培訓基地，建立
20個佛山市「粵菜師
傅」大師工作室。

佛佛

打造粵菜粵廚名城五大工程

香港文匯報訊（記者 方俊明 廣州報道）華南地區最大的
「鳥類繁育中心」日前在廣州長隆飛鳥樂園首度開放，從監測
不同鳥蛋的胎心開始，揭秘珍稀鳥類的孵化過程。該繁育中心
負責人表示，目前已掌握國際先進的繁育技術，不斷在世界珍
稀鳥類繁育上實現零的突破。其中，國家二級保護動物猴面鷹
自去年底首次合籠即繁育成功，已成功孵化20多隻；曾一度全
球僅剩7隻的國家一級保護動物、「國寶」朱䴉也成功繁育，
已形成150多隻華南最大的朱䴉種群。

含逾150隻國寶朱䴉
據了解，作為「全國野生動物保護科普教育基地」，該鳥類

繁育中心按照鳥類的孵化順序設立4大科普功能展區：鳥類孵化
創新科普課堂、鳥類育嬰箱、鳥類孵化室、鳥類育雛室，引進高
精尖孵化儀器信息數據一目了然，也是內地主題樂園中首個全系
統、呈現最多珍稀飛鳥的後場還原科普基地，開創連接鳥類孵化
科技到珍稀動物科普於一體的「智慧型」園區新模式。
走進該繁育中心「育嬰室」，只見出生不到一周的鳥寶寶在

高科技育嬰箱裡嘰嘰喳喳。該中心根據動物的繁殖期展示不同的
鳥寶寶育嬰實況，春天能看到丹頂鶴等各種鳥寶寶，深秋時則可
近距離認識新生䴉鸛等，而今年暑假，朱䴉寶寶將對外露臉。
該繁育中心負責人表示，佔地二千畝的長隆飛鳥樂園已吸引

來自全球超300種、上萬隻的珍稀鳥類「落戶」，建造生態濕
地繁育基地。而「鳥類繁育中心」也已成為華南最大的鳥類科
普展示基地，譬如猴面鷹擁有1,000平方米大的原生態小森林
作為「鷹舍」，這裡也形成了全國最大的火烈鳥種群。
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華南最大滑雪場開幕 門票全售罄

香港文匯報訊（記者 敖敏輝 廣州
報道）為吸引工業互聯網產業項目集
聚落戶，打造廣東省工業互聯網產業
示範基地，廣州黃埔區、廣州開發區
出台「工業互聯網10條」政策，利用
政策槓桿刺激相關行業發展。根據政
策，對安全穩定、資源豐富、服務完
善、創新活躍且取得良好應用效果的
跨行業跨領域工業互聯網平台，將給

予最高500萬元（人民幣，下同）平台
建設費用。同時，鼓勵港資、澳資工
業互聯網服務商發揮技術優勢積極參
與工業互聯網標杆項目建設，每年打
造5個「港澳工業互聯網應用示範標
杆」。
獎勵最高可達500萬元工業互聯網

10條全文，包括了「支持工業互聯
網產業資源集聚發展」、「加快現

有工業數字化升級改造」、「推進
網絡基礎設施建設」、「培育協同
共贏平台體系」、「強化產業生態
支撐能力」、「鼓勵關鍵技術創新
應用」、「提升信息安全防護能
力」等部分。

落戶獎勵高達200萬
為吸引從事工業互聯網的企業落戶

該區或在該區投資，該區將對新落戶
的工業互聯網服務商，實繳註冊資本
達到500萬元以上、1,000萬元以上、
2,000萬元以上的，分別給予最高50
萬元、最高100萬元、最高200萬元
獎勵。對取得發展並獲得成果者，可
獲更豐厚的獎勵。如對參與建設工業
互聯網標識解析二級節點並取得良好
應用效果的工業企業、工業互聯網服
務商、工業互聯網協會或聯盟按參與
投資額30％給予補貼，最高不超過
300萬元等。

穗工業互聯網新政 最高資助500萬元

香港文匯報訊（記者

敖敏輝 佛山報道）粵菜主要

發源地佛山將全面支持粵菜發展

和粵菜廚師培訓。香港文匯報記者昨

日獲悉，佛山市政府近日發佈《佛山市

粵菜師傅工程建設實施方案（2019—

2021年）》，宣佈啟動建設「粵菜粵廚名

城」，推出「1+5」系列工程，每年財政投

入 1億元（人民幣，下同），支持人才培

養、粵菜廚師「走出去」及優質粵菜食材基

地、美食體驗設施等建設。根據該方案，佛

山將建設10個粵菜師傅培訓基地，年培訓

3,000名粵菜師傅，建立20個佛山市「粵

菜師傅」大師工作室。為保證粵菜食材質

量，將在佛山及粵東西北地區建設食材

基地。同時，支持粵廚、粵店「走出

去」，在駐外使領館、中資機構和

海外中餐館工作，每人每年可

獲 3 萬元到 15 萬元津

貼。

香港文匯報訊（記者 盧靜
怡 廣州報道）炎炎夏日，港
人消暑添增新去處。粵港澳大
灣區旅遊新地標、廣州融創文
旅城15日正式開門迎客。融創
文旅城內擁有融創茂、雪世
界、水世界、體育世界等八大
復合業態。其中，作為華南地
區最大滑雪場的「雪世界」人
氣旺盛。此前在試運營階段
時，就吸引香港滑雪愛好者北
上體驗。作為大灣區旅遊新地
標，未來融創文旅城有望將與
珠海長隆、香港迪士尼形成
「一站多程」旅遊圈。

滑雪愛好者：省時省力
昨日上午，位於廣州花都的
融創文旅城「雪世界」售票處
人頭湧湧。記者了解到，遊玩
者可以自帶滑雪裝備，也可以
在服務台免費租賃滑雪服、滑
雪鞋、安全帽、滑雪板等，而

保暖手套則需要自備。滑雪愛
好者吳先生，手扶一人高的滑
雪板，興奮地說：「以前去其
他城市滑雪，來回的路費、時
間和精力都花費不少。真的沒
想到以後能在廣州，找個周末
就可以輕鬆滑雪。」

冰天雪地的「白色世界」可
同時容納約3,000名遊客，含
有一條世界最長的 460 米雪
道，72台飄雪機常年不停地飄
雪。據工作人員介紹，開幕當
日滑雪票早早售罄，預計近期
陸續有不少遊客來體驗。

香港文匯報訊（記者 敖敏輝 佛山報
道）為推動粵菜師傅人才隊伍建設，佛山
將每年培訓3,000名以上粵菜師傅。同時，
加強灣區人才交流和輸出，今年，將舉辦
佛港澳「粵菜師傅」職業技能大賽。
「食在廣州，廚出鳳城」，鳳城指的就

是佛山順德。佛山市商務委相關負責人介
紹，事實上，佛山不僅是廣東最重要的粵
菜廚師培養基地，也是香港主要的粵菜師
傅培養和輸出地。今後，佛山將進一步加
大人才培養和烹飪標準開發。

根據方案，佛山將從辦學條件較好、培
訓質量較高的技工院校（含職業院校）、
短期培訓機構（含餐飲企業內部培訓機
構）和餐飲行業協會確定一批粵菜師傅培
訓機構，承擔本地粵菜師傅培訓任務，面
向農村和城鎮勞動者開展粵菜烹飪職業技
能培訓和職業教育。

建立職業考核機制
同時，充分利用技工院校（職業院

校）、短期培訓機構（含餐飲企業內部培

訓機構）和相關行業協會資源，選取市內
相關從業人員多、受大眾歡迎的本地菜
式，制定具有佛山特色的廣府菜專項職業
能力考核規範、題庫、配套培訓教材。

與港合作「併船出海」
另外，今年，還將舉辦香港．佛山節功

夫美食展，將集中展示佛山美食、非遺、
功夫等特色元素，開展「香港+佛山」兩
地交流的新模式，推動佛港兩地實現併船
出海。

佛山投佛山投33億撐粵菜粵廚億撐粵菜粵廚
擬三年建成擬三年建成「「名城名城」」資助廚師名店資助廚師名店「「走出去走出去」」

香港文匯報訊（記者 盧靜怡 廣州報
道）一千多米長的「雙龍過山車」、1.8
秒彈射到66米高空的雲霄塔、還有身臨
其境有飛翔感覺的「飛躍廣東」、 泡泡
泉小鎮……在廣州融創文旅城的融創樂園
內，設有千年商都區、海上絲路區、嶺南
印象區、五羊傳說區、夢幻花園區 、南
越古國區等5大主題園區，香港文匯報記
者走訪多個充滿童趣的項目。其中，位於
進門處海上絲路區的「飛躍廣東」項目讓
不少遊客留下深刻印象。
「飛躍廣東」內是一個復古的飛機場，
觀眾坐上模擬機艙後，透過超高清LED
球形的帷幕，「飛入」鼎湖山、七星岩、
西樵山、潮州廣濟橋。由於座椅可360度
旋轉，飛過海面時有水花灑到身上。有遊
客稱：「效果太真實了，眼睛被欺騙了，
身體也被欺騙了，讓我覺得自己真的在空
中滑翔。」
影片中，觀眾「穿越」到古代廣東的明
山秀水，俯瞰古代海上絲路航線，觀眾表
示，穿過古代潮州廣濟橋那個橋洞時，想
到今昔變化，有些感動。

華南最大鳥類繁育中心開放
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每年將培訓3000粵菜師傅

整理：香港文匯報記者敖敏輝

■■「「尋味佛山尋味佛山」」工程工程，，將打造將打造88條以上美食集聚街區條以上美食集聚街區。。圖為著名圖為著名
的順德陳村粉的順德陳村粉。。 香港文匯報記者敖敏輝香港文匯報記者敖敏輝 攝攝

■即使不滑雪，在「雪世界」也可以悠哉地玩雪。 受訪者供圖

《粵港澳大灣區發展規劃綱要》
中明確提出，支持佛山（順

德）等地弘揚特色飲食文化，共建世界
美食之都。

建名廚數據庫 實行「名師帶徒」
根據此次實施方案，佛山將利用三年時
間，全面實施粵菜師傅「1+5」系列工
程，市財政將連續三年每年投入1億元，
支持粵菜師傅工程建設。圍繞建設「粵菜
粵廚」名城，佛山提出「廚出佛山」、
「尋味佛山」、「佛味鮮生」、「佛味秀
世界」和「佛游味勁」五大工程。
人才是打造粵菜粵廚名城的關鍵。今年
起，佛山將建立高層次粵菜師傅人才專項
數據庫，並設立粵菜師傅培訓基地和粵菜
師傅工作室。對於認定的粵菜名廚，每年
將額外給予個人3萬元津貼；被扶持的培
訓基地，每年給予60萬元的補助。
佛山市市長朱偉表示，培訓基地和工作
室成立，將通過名師帶徒弟的方式，培養
出「粵菜師傅」技能人才。

打造8條食街 推標準化生產
「尋味佛山」工程，將打造8條以上美

食集聚街區，以及培育國家鑽級酒家8家
以上。其中，禪城區的國瑞昇平、嶺南新
天地、創意產業園，南海的千燈湖、西樵
山聽音湖、三山新城以及順德的北滘、容
桂順港城等，將是重點打造的街區。
粵菜以食材豐富和鮮生著稱，此次「佛
味鮮生」工程，將通過認定「菜籃子」基
地，開展標準化生產，建立優質粵菜食材
供應基地。同時，在粵東西北及佛山對口
扶貧地區培育外延農業生產基地，為佛山

餐飲行業和市場提供更多具有地方特色的
優質食材。

粵廚走向世界 最高津貼15萬
佛山市副市長譚萍表示，為傳播推廣粵

菜粵廚和嶺南美食，佛山還將啟動「佛味秀
世界」工程，推動一批餐飲名店、名廚、名
菜和特色食材、食品「走出去」，佈局全
國、「一帶一路」沿線乃至全世界。
佛山也支持粵菜人才走出省外。根據方

案，經認定備案並在省外地級市以上政府
機關工作的粵菜師傅，佛山給予每年每人
最高8萬元的工作津貼獎勵。
駐外使領館、中資機構、海外粵菜館，
也是佛山外派粵菜師傅的重點。其中，外
派到駐外使領館工作的粵菜師傅，經認定
後，每人每年將獲得最高15萬元的工作
津貼獎勵。

■佛山市召開粵菜師傅「1+5」系列工
程建設推進會。

香港文匯報記者敖敏輝 攝

■■佛山致力於向外推廣粵菜佛山致力於向外推廣粵菜，，
駐外廚師每年每人津貼最高達駐外廚師每年每人津貼最高達
1515萬元萬元。。 受訪者供圖受訪者供圖


