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感恩母親節 小山法國生蠔買三送一��
 �

1、容易發牛雜店
雖然環境一般，卻吸引「食
神」青睞且擁有眾多回頭客，
毫無疑問總有自己的獨門招
牌菜。據說，招牌牛羊雜湯
讓每一個食客讚不絕口。
價格：人均23元

（人民幣，下同）
地址：天河區詩書路56號

2、巧美麵家
店面10年如一日，蔡瀾的照片依舊在牆
上。招牌五寶雲吞是含蟹籽、鮮蝦、赤
貝、瑤柱、鮑魚仔的雲吞。一碗雲吞麵，
能吃出豐富的滿足感，價格實惠。
價格：人均20元
地址：東華西路170號(越秀區東華西店)

惠福東路401-403號
(越秀區惠福東路一店)

從法國空運而來的吉拉多生蠔。撬開生蠔殼，
新鮮的海水味道便撲鼻而來。仔細端詳，還能發
現新鮮健康的蠔會有淡褐色的裙邊，蠔肉則豐滿
厚嫩。值得一提的是，生蠔含有豐富的氨基酸，
富含的礦物質和維生素，能夠促進新陳代謝，還
能緩解乳酸堆積，幫助緩解身體疲勞。

地址：廣州K11購物藝術中心3樓1313舖
電話：020—3726 7257
優惠：生蠔買三送一 時間：即日起至5月17日
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■■「「白金酉玉白金酉玉」」的的
日本料理師傅在製日本料理師傅在製
作燒鳥作燒鳥。。網上圖片網上圖片

■文明路百年老店「達楊燉品」。
香港文匯報廣州傳真

◀ 遠景路
的韓國料理
店家推出網
紅韓國料理
「彩虹雞」。
六種不同顏
色的蔬菜配
上炸雞，讓
這道菜有彩
虹般的七彩
顏色。
網上圖片

■■鐵板炸醬麵也是遠景路的鐵板炸醬麵也是遠景路的
韓式網紅美食韓式網紅美食。。 網上圖片網上圖片

1、惠福東路
廣州南站出發➝
地鐵2號線海珠廣場
➝轉6號線北京路站
B出口➝文明路 / 地
鐵2號線公元前站D
出口—惠福東路

2、遠景路
廣州南站出發➝
地鐵2號線➝三元里
站A2出口➝遠景路

3、天河路
廣州南站出發➝
地鐵7號線漢溪長隆
站➝轉3號線➝石牌
橋站D出口➝天河路

3、老西關瀨粉
上過《舌尖上的中國 2》的瀨粉
得到過蔡瀾的親自提名。瀨粉
很黏稠，吃起來有種糯米的感
覺。來這裡吃瀨粉，必須點上
一個南乳鹹煎餅，體驗舌尖上
的絕配之感。
價格：人均13元
地址：越秀區文明路216號
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從老字號林立的惠福東路、文明路到「韓國一條街」的遠景路，再到天河南

路、教育路、江南西路和珠江新城繁華商圈裡的日本料理店，廣州的各大老街

可謂美食天堂。無論是10元（人民幣，下同）、100元或是1,000元的消費，都

能找到令人心滿意足、念念不忘的美食。 ■香港文匯報記者 胡若璋 廣東報道
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廣州日本料理有3條街最負盛名——天河南路、教育路以
及江南西路。下班後，選擇一家居酒屋，一人食或者兩三個
好友一起聊天、喝清酒，便是一日之中最舒服的時候。這種
獨屬於日本料理「深夜食堂」的氛圍，受到許多年輕人的追捧。
越秀區教育路上盛名在外的日本料理店有十幾家，主

打蓋飯和火焰壽司。教育路也算是夾縫中生存出來的特
色街道。放眼四周，北有吉祥路，南有惠福東路，旁邊
還有北京路商圈。在老店街道中賺得一席之地的教育路
憑借「大雄壽司」、「摩打食堂」等日本料理闖出了名
氣。

「天婦羅神手」人均僅60元
天河南路的一家專注經營天婦羅的日本料理店——

「博多天婦羅泰」也是一間「深夜食堂」。
吧枱式的用餐區和開放式廚房相結合，令人感到進入了

「深夜食堂」日劇中的場景一般。不得不說的是，這裡的
主廚長泰貴是個不折不扣的「天婦羅匠人」，有多年的天
婦羅製作經驗，被當地不少美食記者稱之為「天婦羅神之
手」。人均花費僅60元，便能嚐到主廚親手製作的食物。
而海珠區江南西路上，「初代．宇治抹茶」、「木木

居酒屋」、「本真銅鑼燒」等撐起了許多日本料理愛好

者的念想。

熱門燒鳥店 東京「搬」入穗
除此之外，於近期登陸廣州的「白金酉玉」是東京出

名的燒鳥店，也是內地的首家旗艦店。該店位於廣州太
古匯旁邊天河東路，交通便利，在試營業期間便網羅了
許多在穗商旅的日本人。晚上6時到凌晨2時的營業時間
也讓其成為了「深夜食堂」。該店在日本有3間店舖、亦
先後在新加坡、香港、馬來西亞、泰國等，開設海外分
店。除了燒鳥外，酉玉丼、濃郁的雞湯和甜豉油冰淇淋
都是吸引廣州食客的鎮店之寶。
於5月16日至23日舉行的廣州亞洲美食節期間，日本
駐穗總領事石塚英樹也開始向外界介紹起廣州的日本料
理。石塚英樹說自己最喜歡的日本美食是生魚片，到了
廣州後，他發現粵菜中也有吃新鮮魚的習慣。
「這裡有把生魚片和廣式粥結合起來做的魚片粥，我

覺得很有意思。」石塚英樹說。
石塚英樹也推薦日本壽司。他說，大米、新鮮魚片和

匠人的待客之心這三大要素構成了日本壽司的特點。在
他的尋味經驗中，目前廣州的「萬歲壽司」和「藤鶴日
本料理店」出品的日本菜很正宗。

蝦餃、腸粉、艇仔粥、叉燒包、煎餃、煲仔
飯、燒鵝、雲吞麵、糖水、燉品，在廣州的一
些老店小食街，一路吃下來，花費僅需100
元。究竟去哪裡才能吃到「老廣的味道」？不
妨從以下五條老街來探一探街頭美食。
很多外地遊客到廣州尋找道地美食，攻略的
第一站便會來到惠福東路。這裡好比是成都的
春熙路或北京的前門大街，濃縮着在地的人文
歷史氣息。惠福東路匯聚了不計其數的食舖，
近年也不遺餘力地大力發展廣州美食，在不少
遊客的分享中，它顯然也成為廣州極具內涵的
本土小食街。無論是香氣四溢的牛雜、祖傳的
糖水舖、或是主打牛骨湯美味的「肥媽招牌
粉」，都讓不少遊客一飽口福。
到了這條老街，「巧美麵家」的雲吞麵是很
多遊客都要親自一試的店。當地食客多半會樂
意告訴你，沒吃過「巧美麵家」，就等於白來
廣州吃麵。湯鮮美味濃、麵條爽口彈牙，雲吞
鮮美且個個用料十足，本港美食家蔡瀾也曾造
訪。是不是傳說中的好味，在很多名人陸續造
訪後，就足以引起民眾前往的興趣。
位於上下九步行街附近的寶華路老店林立，
卻吸引了更多學生遊客——100元從街頭吃到
街尾還有找。必吃的小食有鮮蝦雲吞麵、涼拌
魚皮和椰子雪糕。

文明路兩寶 糖水和燉品
而距離北京路商圈不遠的文明路也是很多當
地人的心頭好。文明路有兩寶；一寶是「百
花」、「玫瑰」等知名甜品糖水舖；另一寶是
百年老店「達楊燉品」。
跟着當地學生，即可吃遍被譽為「平民街坊

食堂一條街」的同福中路。位於同福中路356
號的「炸姨奶茶美食」，便是學生們心目中排
名第一的「美食天堂」。小店不大，但年輕人
愛吃的蝦餅、炸茄子和炸螺肉等小食都係必

點。學生們聚集的小店往往價格便宜且大份。

西華路樸素 品在地生活
從廣州繁華商圈往周邊縱深走進，街道越樸

素，暗藏的美食小店越常帶來驚喜。在西華路
美食一條街，從每個店面的質樸裝修，甚至是
上桌的食物，都可一窺當地人的平常生活。
西華路165號的「荔林食店」的牛腩河粉和牛
筋粉料足入味。店家的秘訣就是不能偷工減料。
來吃粉的時候加一勺自製辣醬，再要一杯自製薏
米水。很多回頭客為的就是這一口自製辣醬。
西華路上的「騰雲生煎」有味道不輸上海的生

煎。皮脆、肉鮮、湯多，每一口咬下去，都是
滿滿的湯汁，再配一碗熱滾滾的燒骨粥，便可
大快朵頤。

如果想吃正宗的韓國料理，遠景路是不二選
擇。位於白雲區的遠景路，不足兩公里的街
舖，讓人有置身韓國的錯覺。路上、店內，多
是講韓語的年輕男女談笑風生。
作為如今的韓國商業街，此地自然匯聚了許許
多多廣漂的韓國人。據介紹，20多年前，從事服
裝、皮具及化妝品等商貿工作等韓國人，看中此
地而緊靠機場、火車站的優勢，便成為了他們在
廣州的第一個落腳點。此後，跟隨而來的韓國商
人來廣州尋找機遇，首先也都會去遠景路。

廣州「小韓國」一街88食店
遠景路上除了有韓文招牌，大部分店家、廚
師和服務員都是清一色的韓國人，其中也有少
數是來自東北的朝鮮族人。據悉，如今的遠景
路上有136家韓國商家，其中從事餐飲業相關
的就有88家。作為盛名在外的「韓國美食
街」，一路走下來便會發現，韓國美食主要以
經營傳統韓國料理、韓式烤肉店與咖啡店三種
類型為主。

推新式料理 聚「韓流」潮貨
據說，10年前在這裡就餐的幾乎全是韓國

人。如今，韓國客人和中國客人各佔一半。有
不少廣州食客總結過遠景路上最好吃的烤肉店
包括「金順炭火烤肉」、「麻蒲碳烤肉」和
「九尾壺炭火烤肉」，而傳統韓國料理店，如
「景福宮」、「全州家」也享有盛譽。

除去烤肉、年糕和炸雞，遠景路上的韓國餐
廳也會緊跟熱門韓劇或者中國社交平台上不斷
推陳出新的網紅料理，比如近期的彩虹雞、參
雞湯、活烤鰻魚、鐵板炸醬麵都吸引不少年輕
食客組團前往。
值得一提的是，除了吃，這裡也是淘韓國化
妝品、服飾和進口食品的好去處。

賞
味
三
菜
系

■■日式燒鳥日式燒鳥。。
香港文匯報廣州傳真香港文匯報廣州傳真

日料：領事親薦「深夜食堂」

粵味：老街小食 百元通吃

韓食：網紅美食 不止烤肉

■■ 西華路上的西華路上的「「騰雲生煎騰雲生煎」」號號稱堪稱堪
比上海的生煎比上海的生煎。。 網上圖片網上圖片


