
冰鮮隨地解凍 食署執法手鬆？
記者揭多間店舖涉違規 3年僅1間被釘牌
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香港文匯報訊（記者 顏晉傑）公立醫院
醫護人員工作壓力沉重，醫院管理局早前
按顧問建議提出分兩階段改善支援職系員
工薪酬待遇，方案提出後雖然已經因應工
會意見而作出微調，但雙方昨日經過兩個
半小時開會討論最新方案後仍然未能達成
共識，最終談判破裂，工會方面堅持要求
一次過劃一加薪12%，並宣佈明日下午會
在醫管局總部集會，預計最少有200名休
班員工參與，並期望可與醫管局更高層對
話。
成員包括多個不同工會代表的醫管局

支援服務組別協商委員會昨日開會，主
要討論局方最新提出的優化版第一階段
支援職系員工加薪方案，在有關方案
下，除新入職三級員工起薪點可增加7%
至9%外，現職人員在未計算新一年公務
員薪酬調整結果前亦可因應年資加薪最
多7.5%。

料有300人響應
不過，工會在長逾兩小時的會議結束後

表明不會接納新方案，宣佈明日下午5時
至6時半在醫管局總部靜坐抗議，呼籲休
班及下班員工參與，預計有200人至300人
響應，至於集會期間需要上班的員工則會
謹守崗位，避免影響市民。
工會期望行動可以令局方更高層關注事

件，指如果局方繼續不理會他們訴求，不
排除有第二及第三步行動。

促一次過劃一加薪12%
香港醫療人員總工會副主席馮權國批

評，醫管局過去多年一直未有回應工會
提出的多項訴求，指前線同事均不接納
新方案，「很多同事都表示千萬不能接
受，不要相信他們，他們只是想透過拖
延時間令事件被淡化，到時可以隨便打
發我們！」
他認為，新方案會分化員工，要求局方
一併調高包括抽血員在內等其他支援人員
的薪酬12%。
醫管局人力資源主管彭飛舟重申，現時
向工會提出建議只是支援職系員工薪酬調
整的第一階段，局方在9月完成整項檢討
後，會再處理第二級及第一級員工的薪酬
調整。
他指加薪會追溯至今年4月1日，強調現

有員工的薪酬絕不會低於新入職員工。
對於工會明日將發起集會，彭飛舟表示
醫管局會繼續與員工保持溝通，聽取他們
意見，重申希望員工可以先接納局方現時
提出的方案，令局方可盡快以新薪酬聘請
員工，吸引更多人入職，減輕現有員工的
工作壓力。
食物及衛生局局長陳肇始昨日早上表

示，支援職系員工在醫院的工作非常重
要，醫管局支援職系員工的流失率非常
高，局方理解他們工作的辛勞，希望他們
能以大局為重，與醫管局達成共識。
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根據《食物業規例》，經營涉及出
售新鮮、冷凍（冰鮮）或冷藏肉

類的食物業，須持有由食環署所簽發
的新鮮糧食店牌照。
任何人無牌經營食物業即屬違法，
一經定罪，最高可罰款5萬元及監禁6
個月，另加每日罰款900元。
根據新鮮糧食店持牌條件，新鮮糧
食店或肉檔須將冰鮮及冷藏的肉類及
家禽分別貯存於攝氏0度至4度之間及
攝氏0度以下的雪櫃內出售。食環署發
言人指，若持牌人屢次違反有關持牌
條件，署方會考慮取消其牌照。
然而，此刑罰對於不少新鮮糧食店
來說並未有阻嚇性。
本報記者日前到荃灣、深水埗、油
尖旺及北角等區巡視共十多間新鮮糧
食店，發現逾半數店舖未有遵守食環
署的發牌規定，將冰鮮及冷藏肉類存
放於雪櫃內售賣，相反隨處把冷藏肉
類放於紙皮箱、發泡膠箱或膠箱內售
賣，有的更將肉類放在門口當眼位置
作招徠。
「埋嚟睇吓有乜啱食！」其中在荃
灣一間連鎖糧食店，有職員用紙皮箱
盛載急凍金沙骨，放於雪櫃旁解凍及
售賣，漠視食環署的發牌規定。
記者以顧客身份向職員查詢，是否
可將已解凍的金沙骨再雪藏，對方回

應說：「最好就今日煮嚟食，如果唔
得，擺返落雪櫃再雪！」
記者其後再視察同區其他凍肉店，

發現當中有兩間分別將兩箱冷藏雞翼
及一箱雞柳，隨便放於門口通道及地
上解凍，衛生情況欠佳。

秋刀魚放發泡膠箱售賣
至於在深水埗區，有凍肉店職員將
一袋袋凍肉扒置於骯髒地面上解凍；
在大角咀凍肉店的收銀處，也擺放了
盛載醃製雞翼的膠箱，供顧客選購。
在旺角及北角等地區的凍肉店，記
者亦目擊同類情況，有店員將解凍後
的秋刀魚放於雪櫃旁的發泡膠箱內售
賣。

蔡堅：細菌入血可奪命
香港醫學會前會長蔡堅表示，將肉

類置在地上解凍會容易沾上細菌，例
如大腸桿菌及金黃葡萄球菌。
他稱，市民若吃下被細菌感染的凍

肉，可引致腸胃炎、食物中毒等，嚴
重者更會細菌入血而有生命危險。
就店舖不當貯存冰鮮及冷藏肉類出

售，食環署發言人表示，在過去3年間
曾向違規新鮮糧食店分別發出92次、
116次及126次口頭或書面警告，並有
1間新鮮糧食店因而被署方取消牌照。

新鮮糧食店室溫賣凍肉，懶理滋生細菌。根據新鮮糧食店持牌條件，冰鮮及冷藏肉類須貯存在雪櫃內出售，惟本報記者近日巡視

4區共十多間凍肉店，發現逾半數店舖將冷藏的凍肉及海鮮擺放在膠箱或紙皮箱的室溫環境下出售，甚至掉在地上解凍。有醫學界人

士指，不當的解凍方法會滋生大量細菌，隨時引致食物中毒，惟過去3年僅1間新鮮糧食店因不當貯放冰鮮及冷藏肉類或家禽

而被取消牌照，令人質疑食環署未嚴加執法。 ■圖/文：香港文匯報專題組

店舖違規存放凍肉出售情況屢見不鮮，
食環署回覆本報查詢指，會定期巡查持牌
新鮮糧食店，且按需要安排突擊主題項目
巡查及執法，確保有關處所的衛生情況，
及經營時遵守牌照條件和符合法例的規
定。根據署方資料，署方在過去3年向違
規商戶共發出334次口頭或書面警告，換
言之每個月平均僅約發出9.3次，當中亦只
有一店被取消牌照；另有一店則因把冷藏

肉類充當新鮮肉類出售，被暫時吊銷牌照
14天。
立法會議員葛珮帆認為，食環署應嚴加執

法，適當時到各區加強巡查，警告商戶切忌
違規出售冷藏肉類，以免滋生細菌，保障市
民安全。她續指，相關部門應加強宣傳及教
育市民，如何分辨凍肉是否曾經被解凍，
「有啲市民可能唔知道咁樣買肉（凍肉）係
唔正確，或者食咗之後會有咩風險。」

每月僅9.3次警告 議員促加強巡查
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■旺角有商戶除了把凍肉放於發泡膠箱內出售
外，更把凍肉放近地面。

■深水埗有凍肉舖將一袋袋凍肉扒置於地上。

就店舖將凍肉或冰鮮肉放在室
溫下出售，香港凍肉海產批發零
售商會前秘書長鄭興表示，部分
商戶為了方便顧客選購，且可以
「即買即煮」，省卻解凍時間，
故不將凍肉放於雪櫃內售賣，
「特別係家庭主婦唔想嘥時間解

凍。」不過，他反對業界此做法，因為
食用這類凍肉會有一定風險。
他呼籲市民避免購買不合規格的凍
肉，因難以判斷店舖會否將未售出的解

凍肉類再放入雪櫃內，隔日再解凍出
售。鄭指，經解凍後再冷藏的肉類形狀
會改變，流出的血水偏深色，肉質不
同，食用後會有一定風險。他提醒業界
在貯存凍肉時，必須按照政府規定。
被問到店舖會否因雪櫃容量不足而將

凍肉放在室溫環境出售，鄭認為「絕對
冇可能」。他解釋，業界一向是根據店
內的雪櫃容量而訂貨，確保所有冷藏肉
類可貯存在合適温度，保證肉類的鮮度
及衛生標準。

有關凍肉售賣問題，消委會
過去曾抽查市面上凍肉店，同樣
發現有29間店違規售賣凍肉，
惟至今情況依然。消委會於
2004年在全港7區，觀察59間
凍肉店舖，發現當中29間店舖
沒有按照食環署規定，把凍肉放
在門外的發泡膠箱、紙箱或膠籃

內擺賣。有部分凍肉已開始解凍或完
全解凍，其中19%有血水滲出。
消委會發現兩間店舖把「凍雞」作

「冰鮮雞」出售。該會提醒，沒有適當
存放凍肉會影響肉質，且室溫環境會令
細菌倍增，對人體健康構成威脅。
此外，內地海關亦曾於2015年在廣
東、廣西、湖南等省市區，搗毀21個
專業走私凍肉犯罪組織，查獲10萬噸
走私凍肉，當中涉經在外地發貨，香
港併櫃，再在中越邊境偷運入內地，
在行動中更發現早於40年前生產的
「殭屍肉」，涉及金額逾30億元人民
幣。

「翻凍」肉質易變形 流出血水偏深色 「凍雞」扮「冰鮮雞」 威脅人體健康
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■■荃灣有凍肉店將兩箱冷荃灣有凍肉店將兩箱冷
藏雞翼放置於地上解凍藏雞翼放置於地上解凍。。


