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話說風水

看見月亮牌的出現，正
代表本星期你的情緒起伏
不迭，同時亦有是非小人
跟身呢！

皇帝牌的出現都整定你
係有運行的，做生意的朋
友真係收錢都忙過人的，
宜投資者。

太陽牌在你前方高高掛
，像春天大紅花般照耀
你，人緣網絡像穿花蝴
蝶般自在飛舞。

抽到戰車牌，代表了伴
侶間中的意見分歧及會有
磨擦，小心相吵必失。

抽到魔術師的你代表本
周有貴人幫忙，能助你處
理好手頭上難處理的事
情，不用憂心。

星星牌代表你對目標理
想的希望，但都要配合實
際的行動，不然就得個空
想了。

力量牌顯示了你不足之
處，各方面的機會是隨時
存在的，但你沒有為工作
作出事前準備。

節制牌的出現，通常是
告知你是時候對自己作出
詳盡的檢討，對自己誠實
起來了。

審判牌的出現預示了你
要認真處理自己的身體健
康問題，千萬不要等響警
號才處理。

有很強的學習運及進修
運，因為女教宗的出現，
活到老學到老，終身學習
是一定對的！

戀人牌出現在本星期，
愛神邱比特之箭好快就射
中你，好好準備啦！

命運之輪的出現令到你
本周性格出現大逆轉，沒
有人能夠觸摸到你，小心
弄來不必要誤會。

文：BENNY WONG塔羅星座塔羅星座 英國人統治香港時建立了一套完整的城市發展規劃，奇
蹟地將一條不起眼的小漁村發展至今天舉世矚目的繁華都
市及金融中心。記得自己讀中學時就醉心英國文學作品，
如莎士比亞劇作、福爾摩斯的偵探小說，尤其對傑克．倫
敦《百萬富翁》裡入木三分的人物性格刻畫更佩服得五體
投地……
懷對這個充滿誘惑力的國度的好奇心，趁春節長假飛

抵曼徹斯特。第一站被安排參觀曼聯足球總會，近距離目
睹這支有紅魔鬼稱號的雄師大量的勝利品和戰衣。偶爾我
亦喜歡看球賽但不算上癮，然而身處球迷之中不覺受感染
而情緒高漲。好節目接踵而來，拜別足總旋即赴利物浦參
觀披頭四博物館，感受這曾經瘋魔世界的流行樂隊之音樂
傳奇。
博物館裡展現披頭四成長過程的幾個場地，以一比一比

例搭建，色彩及燈光效果完全照足當時的實景，令觀眾如
置身其中般情緒亢奮。博物館外每天都其門若市，長長的
人龍見首不見尾，除本地歌迷外，很多是來自世界不同國
家。可見英國人在形象包裝方面功力十足，畢竟是幾十年
前的大眾偶像，卻可以令其永垂不朽。
英國人的足球、英國人的文化潛能和創意一直吸引世人的

眼光。這跟他們擁有悠久歷史的背景分不開。曾幾何時他們
被冠以日不落帝國，東征西討，強盛的維多利亞時代到處都
有大不列顛的殖民地。隨強者的逝去，風光不再。歷經兩
次世界大戰摧毀性的洗禮，高傲愛體面的英國人終於被迫放
下身段，將以前巧奪強搶的疆土逐一物歸原主……
顯赫的時代遺留大量建築物亟需保育，這裡甚少有舊區

清拆重建，土地長期原封不動令地域退氣。風水有「山管
人丁」之說，土氣衰則人丁萎靡。你看，大部分英國人的
面孔均少了昔日紳士的神采。 文︰勞斯

yukkongsir@yahoo.com.hk

大不列顛的黃昏（上）

魔魔法館法館

香港著名西洋玄學家，天生一對藍瞳目，能靈
視你的未來，擅於各類型西洋占卜術，超過二十
年的占卜經驗，更獨創數字占卜命盤—「BT9型
格」，親授之學生遍佈世界各地，亦得「導師中
的導師」美譽。

Benny Wong

「星座密語」——人馬座
人馬座是九月下旬
黃昏時刻，在南地平
線附近可以看到它，
是夾銀河跟天蠍座
遙遙相對，對形成為
箭在弓上的形狀。太
陽將通過人馬座的
11/23 到 12/21 日
期，是冬天寒冷的季節，人馬座性格
像是比風猛吹似的快速，又像飛箭似
的突飛猛進。

人馬座的守護星——木星
在半人半馬的肯塔羅斯族中，最聰
明且最富正義感的是肯農，他奔跑於
郊野中的狩獵技術冠於群眾，還有兼
通智性學問的醫術而懸壺濟世。
人馬座的守護星，是被稱為天界和
下界之王的木星。因此具有統一這兩
個世界的雙重性而追求廣大且更多的
朋友，也是不滿足於日常而朝理
想、目的勇往直前，兼具智性和野性

二者的人。

送給人馬座的禮物
不必拘泥於固定形式而

具有輕快感，但最忌複雜
而顯得凌亂的裝飾包裝。
如外國的畫冊、雜誌、墨
鏡、運動用品等都可以。

人馬座的幸運花是枸骨和野百合
花。

人馬座的徽誌
人馬座的徽誌是以飛箭來予以圖案

化，是表現出不受束縛和追求快速變
化的性格。同時也喜歡遊戲、研究學
問，而有努力朝向自己的興趣對象的
行動力。其性格一向開朗而心胸廣
闊，又因具有強烈的感受性，所以與
人相處十分歡樂，但有時也會陷於自
閉或直接反映於感情上，好在素性純
潔而善於交友，並維持良好的人際關
係。

情人節巡禮情人節巡禮

情．尋朱古力
如想與伴侶共同做點東西，不妨到海港城參與「情．尋

朱古力」項目，由即日起至2月19日，商場首推「情．尋
朱古力」通行證，大家可於不同參與品牌中挑選喜愛的朱
古力，製成自選朱古力禮盒；情侶亦可即場製作雕刻在朱
古力上的「Love Letter」及甜蜜手翻動畫書 ，通行證每
張HK$240，或於商場零售商戶或餐廳食肆以電子貨幣即
日消費滿HK$5,000 即有機會換領通行證乙張。

如只想買朱古力給另一半，
可選GODIVA全新情人節巧
克力系列，其情人節限量版巧
克力禮盒更多樣化，當中的情
人節小熊連5顆裝巧克力禮盒
特別深受筆者歡迎，可愛小熊
懷抱限量版巧克力禮盒，內
含5顆品牌巧克力，將濃濃愛
意親手送給那個特別的她，為
她帶來無限暖意，讓你與戀人
分享甜蜜時光。
La Maison du Chocolat 朱

古力大師 Nicolas Cloiseau 亦
以法國悠閒寫意而浪漫的氛圍
作為基調，創作出四款以巴黎
情景為主題的情人節朱古力，
還設計了兩款情人節禮盒：如
光之城．小時光禮盒及季節限
定心形禮盒，各備有多款不同
大小以供選購。
除了朱古力外，近年不少女

士喜歡馬卡龍，DALLOYAU
為切合情人節主題，以巧手把
Macaron Rose製成浪漫粉紅
色心形脆邊，清淡的玫瑰花香配上甜而不膩的鮮奶油，加
上品牌獨創的「少糖配方」，每一口都讓女士們為之心
動。
另外，由即日起2月4日，你可到wtc more世貿中心參
與「幸福滿載VR遊戲」，讓你與摯愛齊齊化身萌爆的達
摩，於漫天天燈之美景下即時許下願望及為達摩畫上左
眼，祈盼願望成真好事齊來，幸福美滿，只要憑商場內任

何金額之電子消費
發票，即可參加抓
元寶之VR遊戲，
只要成功取得指定
分數並分享至社交
平台，即可獲得現
金禮券。

文、圖︰雨文

■情人節小熊連5顆裝
巧克力禮盒

■如光之城．小時光禮
盒

■Macaron Rose情人節限定禮盒

■情人節自
選朱古力禮
盒

■■朱古力佈置朱古力佈置

■■LoveLove
LetterLetter

情迷日本料理情迷日本料理
甜蜜過情人節甜蜜過情人節
情迷日本料理情迷日本料理
甜蜜過情人節甜蜜過情人節

昨天元宵節，即中國情人

節剛過去，過多兩天，即今個星期二

就是情人節了，各位情侶過完中國情人節

後，又怎樣慶祝西方情人節呢？一般來說，不少

情侶都會出外吃頓情人節套餐，但如在當天吃西餐

通常都會較為昂貴，今年不如來個新嘗試。隨香港

崇日風氣盛行，不少日式餐廳在香港開設新店，或是

特地設有限定餐目，以供情侶們選擇，今次筆者就

帶大家到剛於香港設店的日本餐廳「旨味」，嚐

嚐特地從青森引入的全新餐，讓情侶們在西餐

以外可以有另一選擇。 文︰吳綺雯

攝︰張國威、莊家榮、雨文

位 於 富 豪 九 龍 酒 店 的 「 旨
味」，是一間設計簡約的日本餐
廳，專門提供壽司刺身、和食及
鐵板燒等地道東瀛美食。旨味一
詞於日語解作「非常美味」，亦
是繼甜、酸、鹹、苦後的第五種
味覺。廚師堅持採用新鮮的食
材，以食物的原味充分展現這種
味覺的精髓，同時於日本及世界
各地搜羅最頂級的材料，炮製出
一道道賞心悅目的佳餚。菜譜以
新鮮海膽、時令活蝦及優質牛肉
作主打，務求以極級滋味饗客。
早前，筆者率先品嚐了這兒的各

款時令海膽刺身及蝦刺身，更目睹
大廚示範整各種海膽壽司及鮮蝦刺
身等，大廚提醒你必須由左至右吃
起，因為味道會由淡至濃，令你的
味蕾真正感受到各款鮮味。
海膽有海栗子之稱，是日本三大

美食之一，顏色由黃色至亮橙色，

帶強烈的海洋氣味，新鮮及柔滑。
餐廳於特定的季節，特別搜羅來自
日本、韓國、加拿大等地方的海
膽，以不同的烹調方式，包括壽司
刺身、天婦羅、海膽伴燒帆立貝等
製作出特別的菜式。
至於鮮蝦方面，餐廳特別挑選了

牡丹蝦、縞蝦、活蝦及白蝦等不同
種類的美味鮮蝦，以刺身及壽司、
天婦羅等製法保持最佳鮮味。而牛
則選用來自日本、美國及澳洲等地
的頂級牛肉，肉與油脂比例平均，
由火炙、薄及厚燒至鐵板燒，均能
嚐到每款牛的鮮及香味、豐富的肉
汁以及內裡的質感。
餐廳為特設情人節套餐，包括旨

味清酒特飲、海膽杯、蟹肉野菜沙
律、廚師刺身碟、日式帶子鮮魚茶
壺湯、天婦羅碟、鵝肝拼和牛薄
燒、野菌烏冬及日本蜜瓜等，集合
各款日式美食於一個套餐中。

千両則於今個月中前為大家帶來
「青森限定海鮮餐目」，嚴選來自日本
青森縣、新鮮肥美的鯖魚，以不同烹調
方法炮製出多款料理，讓各位情侶品嚐
豐富美食，過甜蜜的情人節。
青森縣位於日本本州最北端，被津
輕海峽、日本海、太平洋所環繞。由於
位處寒暖海流的交匯處，當地出產種類
繁多的海產，更有「七子、八珍、堂堂
九品、密藏十品」的說法，以區分青森
豐富而多樣的海鮮。
鯖魚又稱為青花魚、花飛，屬於洄

游魚類。由於鯖魚需在體內蓄積油脂過
冬，每年初春期間游經青森縣八戶近海
而南下，因此當地春季漁獲豐富，而且
捕捉的鯖魚油脂特別豐潤。脂肪率高達
15%以上的美味鯖魚被稱為「八戶前沖
鯖魚」，重量超過550公克的被封為
「銀鯖」，而油脂最多、肉質最上乘的
更被視為極品。在這個時間，餐廳推出
簡單呈現油鮮與甘美的鯖魚刺身、鯖魚
壽司，魚皮香脆而魚肉鮮嫩的鹽燒鯖
魚，以及味道清新的胡麻鯖魚沙律，無
論作下酒菜或單吃同樣出色。

海膽鮮蝦特色吃法 青森限定海鮮餐目

■海膽天婦羅■宮騎薄燒牛肉

■■炙燒親子卷炙燒親子卷■■吞拿魚蓉櫻蝦卷吞拿魚蓉櫻蝦卷

■豆乳海鮮鍋■炸小香魚伴南蠻醬■燒魔鬼魚翅

■胡麻鯖魚沙律■青森三點刺身

■■海膽天婦羅海膽天婦羅 ■■軟殼蟹卷物軟殼蟹卷物 ■■情人節套餐情人節套餐

■■日本餐廳日本餐廳「「旨旨
味味」」大廚示範各大廚示範各
款蝦刺身款蝦刺身

■■日本餐廳日本餐廳「「旨味旨味」」大廚大廚
示範示範，，左為時令海膽刺身左為時令海膽刺身
碟碟，，右為時令蝦刺身碟右為時令蝦刺身碟。。


