
太空館外首辦奔月彩燈展
康文署560萬元打造系列活動 料吸35萬觀眾

香港文匯報訊（記者 陳文華）
中秋佳節將至，在團圓之夜與家人
一同賞燈、賞月、食月餅是不少市
民的選擇。康文署「飛奔到月球」
專題彩燈展首度移師尖沙咀太空館
外水池舉行，即日起至25日展出
包括嫦娥、吳剛、玉兔、太空火
箭、水瓶座等60多個彩燈造型。本
月15日至17日，還分別於維園、
天水圍及大埔舉行中秋彩燈晚會，
屆時不僅有特色花燈展，還有大型
民族歌舞表演、雜技表演、舞火龍
等。署方指，系列活動共耗資560
萬元，料吸引35萬人次參觀。
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設消費調解中心
商經局態度開放

香港文匯報訊（記者 文森）不時有消費者投
訴商戶，雙方爭執不下，誰是誰非難斷。消委會
日前倡議政府成立「消費爭議解決中心」，由政
府充當「和事佬」，以「先調解後仲裁」處理消
費糾紛。商務及經濟發展局常任副秘書長吳麗敏
昨日接受電台訪問時指出，將詳細研究，對有關
建議持開放態度，也樂意與消委會及各持份者交
換意見，惟商戶是否願意參加將是重要考慮因
素。
消委會建議成立的「消費爭議解決中心」，是
以公帑運作，免費協助消費者處理索償額不高於
20萬元的消費爭議，冀節省消費者與商戶訴訟的
金錢及時間。消委會法律保障事務小組主席陳家
殷昨日接受電台節目訪問時指出，消委會每年接
獲約3萬宗投訴，過去5年近四分之三的個案經消
委會成功調停，約四分之一的個案不了了之，消
費者都想獲得應有的公道，但礙於聘請律師費用
昂貴、訴訟耗時等因素而未訴諸行動。就算追究
至小額錢債審裁處甚至高院，仍需花費大量時間
跟進，相信設立「消費爭議解決中心」，可透過
先調解、後仲裁模式，處理簡單的消費糾紛。
他解釋受過一定訓練、處於第三方立場的調解
員可為消費者及商戶作調解；當調解失敗時，中
心便可展開案情審查，若投訴表證成立，中心可
協助消費者對商戶作出具有法律約束力的仲裁。
他相信，大部分消費爭議可成功調解，毋須進入
費用較高的仲裁階段。

昨夜幕降臨後，太空館外五顏六色的彩燈已經搶先亮
相，包括嫦娥、吳剛、玉兔，還有太空火箭、水瓶

座、太空穿梭列車、宇宙飛船等。

主題設計配合太空館外觀
彩燈設計師鄧崇放表示，創作以「飛奔到月球」為主

題，配合太空館的圓形外觀及科幻、現代的形象設計，
將卡通手法及現代元素融入花燈，形式活潑。設計上以
太空火箭及宇宙飛船打頭，嫦娥、玉兔、吳剛隨後，乘
坐火箭穿梭到現代和未來，營造科幻摩登感覺。
他指，彩燈的紮作採用傳統手法，技術難度最高的是

中間走馬燈的製作，「走馬燈外形似月宮，冠以廣寒宮
之名，內部設計為走馬燈。因為是戶外環境，不同風向
會影響彩燈效果，彩燈經過不斷調試才達到現在的完美
效果。」

維園天水圍大埔海濱辦晚會
彩燈即日起至25日每晚6時半至11時點亮，中秋節
（15日）當晚延長至午夜12時。同時，15日在維園，16
日在天水圍公園及銀座廣場，17日在大埔海濱公園也將
舉行中秋彩燈晚會，並有精彩表演，3個晚會分設不同主
題的彩燈展。天水圍公園及銀座廣場設5米高走馬燈，
維園彩燈有青蛙王子、灰姑娘、三隻小豬等，充滿童話
氣氛。
內地旅客涂先生偕家人在太空館賞燈，涂太讚香港彩

燈很精緻，造型很特別，在內地較少見，而宇宙飛船、
太空火箭彩燈小朋友很喜歡。

■康文署「飛奔到月球」專題彩燈展首度移師尖沙咀太空館外水池舉行。據彩燈設計師介紹，主題設計配合
太空館的圓形外觀，走馬燈外形似月宮，冠以廣寒宮之名。 莫雪芝 攝

■彩燈以太空火箭及宇宙飛船打頭，嫦娥、玉兔、吳剛
隨後。 莫雪芝 攝
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香港文匯報訊（記者 文森）中秋期間，
不少市民都食月餅應節。食物安全中心昨日公
佈一項月餅檢測結果(第一期)，約130個樣本
全部安全合格，中心發言人指出，雖然是次檢
測樣本全部合格，但市民應保持均衡飲食，不
應過量進食月餅，因為大部分月餅的糖分及脂
肪較高，有些種類鹽分也較高，「冰皮月餅和
雪糕月餅在製造過程中並沒有經過高溫烘焙，
因此在製造、運輸及貯存的過程中，必須注意
衛生，以免細菌滋生及污染。」

檢測130月餅樣本全合格
食安中心提醒業界，應時刻按「優良製造規

範」配製食品。除向可靠供應商購買食用材料
外，食物添加劑也須符合法例要求。中心會繼
續檢測市售月餅，稍後公佈第二期檢測結果。
發言人表示，食安中心今次從不同零售商及

食物工場抽取逾20個品牌的各式月餅樣本，
包括傳統、冰皮、雪糕及其他月餅，進行化
學、微生物及營養成分測試。化學測試包括染
色料（如蘇丹紅）、防腐劑（如二氧化硫和山
梨酸）、抗氧化劑及重金屬；微生物測試包括
致病菌（如蠟樣芽孢桿菌、產氣莢膜梭狀芽孢
桿菌、沙門氏菌及凝固陽性葡萄球菌）；營養
測試則檢測鈉含量，與其營養標籤數值是否相
符。他提醒市民，攝入過量月餅，會增加脂肪
超重和肥胖症風險，膳食中的糖也會影響體重
和牙齒健康。攝取過量的鈉也可導致患高血
壓，增加中風及冠心病風險。
發言人建議市民參考月餅營養標籤，了解糖

分、鹽分及脂肪含量，作出較健康的選擇，每
100克食物含有多於20克脂肪或含多於15克
糖，已經屬於高油或高糖。至於鈉含量方面，
每100克食物應少於120毫克。


