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今個星期抽到代表光明
前路一樣的太陽牌，熱熾
的心令你做起事來，特別
有衝勁，無往而不利。

抽取力量牌的你，要知
道世界上是沒有免費的午
餐，想得到更好的收穫，
首先要學識忍耐。

抽到代表愛神的牌—戀
人，邱比特會在這星期的
愛情路上指引着你，找到
甜蜜的蜜糖兒呢！

高塔預告你這星期的各
方面運氣變化非常，沒有
法規，進行中的工作將會
有所改變。

小心月亮女神牌所帶給
你的不安及思緒的混亂，
凡事應向好的一方面想
像，締造更多的正能量。

隱士話你知，學習是無
分年齡及性別的，只要能
發展所長的，就應鼓起勇
氣來面對前方。

這星期貫徹始終地去玩
樂嬉戲，人緣運如魔術師
般強勢，但要小心留意因
大意而導致損失。

世界牌顯示你才情橫
溢，一舉手一投足都散發
着滿足的表情，面上更流
露出好運的笑容！

女教皇代表了這星期有
進修的決定，希望藉着學
習來提升自己的實力及學
識，以作將來的基礎。

星星牌令你有無窮的幻
想空間，想東想西以至不
善表達及行動，不付諸行
動是不會成功的。

審判牌提示你係時候要
破舊立新了，只懂默守成
規不變通，是會不進則退
的！

一輪衝鋒陷陣令你身心
疲累，就如節制牌一樣需
要多些休息，學曉要忙裡
偷閒。

藏傳骰卦—生肖生肖 文：鑌治

諸事不宜以靜制動，勿
作衝動三思而行，凡事但
求忍讓方為上策。

看似無心但有心，緣分
定三生，要是有緣人，無
聲自然勝有聲！

有酒只記今朝醉，把酒
言歡心暢盡，常掛愁腸愁
更長，只應心緒隨風去，
一切皆能盡如意。

龍游淺水遭蝦戲，英雄
尚且隨難時，既然時不與
你，倒不如靜待而發。

小財不出，大財不入這
大道理傳古至今，必然有
其意義，所以理應主動出
擊。

本周絕對是有理說不
清，有口難言的景象，是
非纏繞不斷，建議還是休
息一會吧！

本周要多些留意家中小
孩童的健康問題，特別是
家居意外頻生，早作預
防。

真愛是苦味也是愛的靈
丹妙藥，可以令人又愛又
恨，本周你一定能夠感受
得了。

事業上將會有不錯的機
會，努力把握的話更有不
俗的表現，更得到上司的
讚許。

身體安健是要多方面的
料理配合的，若然只說不
行動，健康很是遙遠呢！

發展一日千里，事情亦
有如大鵬，對於拓展業務
的人士，絕對是一個利好
消息！

一人計短二人計長，要
將事情順利完成，必須群
策群力團結一致，那一定
勝算在握了。

塔羅星座塔羅星座 文：BENNY WONG
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華麗海上盛宴華麗海上盛宴
盡享各國美食盡享各國美食

你喜歡坐郵輪嗎？其實，選擇郵輪假期，既可輕輕鬆鬆地參加岸上觀光

節目之餘，當回到船上還可以大快朵頤。麗星郵輪處女星號及天秤星號的

餐廳可不少，包羅了中菜、日本菜、意大利菜、歐陸美食、亞洲風味等各

國佳餚，應有盡有，在航程時，讓你有足夠時間盡享口福。

文︰吳綺雯 攝︰雨文、丹丹

處女星號 高級食府多
處女星號以香港為母港，船上超
過10家餐廳及酒吧，網羅環球美
饌，既有亞洲菜式、精緻中菜、日
本料理，品嚐日式料理及鐵板燒也
有充滿異國風情的意大利菜、印度
菜、西餐及國際美食，過百款珍饈
佳餚，照顧你不同口味。無論你想
品嚐招牌菜的經典滋味，還是尋找
地道美食的溫馨味道。

天秤星號 置身異國風情
天秤星號以往以馬來西亞為母港，今年7

月才正式進駐廈門，以此為基地，並推出了
全新的日本沖繩宮古島及那霸五晚之旅，期
間亦會穿插輕鬆的兩晚台灣澎湖遊，主打東
南亞陽光海灘勝地。
由於客源以亞洲人為主，船上美食自然

主打亞洲料理，由馬來西亞籍總廚李永興
師傅把關，設計了多道東南亞美食，如沙
嗲串燒、肉骨茶、喇沙、印度咖喱伴薄餅
等，水準超高，還有多種滋潤湯水，很適
合香港人脾胃，一天六餐，大都可免費享

用，部分付費食物價錢亦相宜，非常抵
食。
船上的廚師們更於2014年及2015年的馬

來西亞烹飪比賽中得到多個獎項，餐廳及酒
吧均由得獎廚師團隊主理，供應美酒佳餚，
如提供亞洲菜式的大班、航海家自助餐餐
廳、海華宮、四季餐廳及藍湖咖啡座，更有
椰子威利吧、池畔吧及酒廊，滿足你對美食
的不同要求。
旅客於船上還可一嚐一系列國際菜式及意

大利主題夜等特色餐飲。航程已包含每日多

達六餐的指定餐飲選擇，包括早餐、早茶、
午餐、下午茶、晚餐及宵夜，讓旅客大快朵
頤。
對筆者來說，多數鍾情中菜及東南亞食

品，前者烹調方式多變，後者香辣味芳香撲
鼻，令人食指大動。例如，海華宮是免費餐
廳，有套餐供應，菜式豐富，味道濃淡適
中，不油膩，分量是按人數安排的，以家庭
小菜形式供應，如欖菜豉汁蒸紅衫魚、涼瓜
冬菇燜燒腩、蕃茄蝦肉炒蛋、左口魚炒時
蔬、豉蒜虎皮尖椒等，品嚐時分外親切。

■在侍軍日本料理餐廳，你可品嚐壽司、刺
身等，亦可一睹大廚整蛋的手藝，他會在食
客面前煎鱈魚、和牛、炒菜等。

■在帕拉素，你可品嚐正宗的意大利菜，侍應
會分前菜、湯、主菜及甜品送到食客前。

■你可在藍湖咖啡廳享受南洋風味食品。

■香味軒，東南亞國家食物用香料入饌，沙嗲串燒、
肉骨茶、炒貴刁、叻沙、冬蔭功等。

■在藍湖咖啡廳，你
可24小時品嚐各式美
食，如沙嗲串燒、肉
骨茶、漢堡包、雞翼
等，再配上全新的加
拿大入口啤酒，就算
深夜肚餓，也可醫
肚。

■在海華宮品嚐中菜，如燉湯、燒味，甚至冰鎮菜芯，更為吸引。

■海華宮特設午餐菜單，以家庭小菜形式供
應。

■池畔吧BBQ，你可品嚐各式燒烤食品。 ■在四季餐廳，你可品嚐歐
陸式美食，如漢堡包，的確
肉汁鮮味。

■■處女星號處女星號

■■天秤星號天秤星號

海南雞飯海南雞飯 喇沙喇沙 原個椰青原個椰青

■於雲頂宮舉行船長晚宴，品嚐西式高級美食。

■全新的中式高
級點菜餐廳——
皇府中國大酒
樓，主要是以粵
菜為主，你可一
次過品嚐鮮魚、
燒味、燉湯等。吉列雞肉松茸腸配薯仔蔬菜吉列雞肉松茸腸配薯仔蔬菜香煎鱸魚柳配青口蔬菜香煎鱸魚柳配青口蔬菜


