
突尼斯巴爾多博物館前日發生恐怖襲擊，造成最少23人死亡，包括最少20名遊

客，是當地2002年後針對遊客的最嚴重恐襲。有親極端組織「伊拉克和黎凡特

伊斯蘭國」(ISIL)的微博twitter帳號在襲擊前數小時發帖，預言突尼斯的穆斯林將「迎

來好消息」，暗示有襲擊發生。到了昨日，ISIL發布網上錄音，承認施襲。當局表示，

已拘捕9名與襲擊有關的疑犯。

A22 國際新聞 / 環球 LIVE

民主化遇結構問題 青年變激進

■責任編輯：孔惠萍 / 曾綺珺 2015年3月20日（星期五）

「「伊斯蘭國伊斯蘭國」」策動策動
突尼斯恐襲

瑞典西部城市哥德堡前日發生槍擊案，兩名
槍手闖入市郊一家餐廳開槍，造成兩名20多歲
男子當場死亡、15人受傷，其中3至4人重
傷。警方初步懷疑是黑幫所為，不涉恐怖襲
擊，亦未有人被捕。目擊者稱，當晚餐廳顧客
正觀看電視直播足球賽，兩名槍手持類似自動
步槍闖入，開槍後乘車逃去無蹤。

■法新社/美聯社/路透社

瑞典槍擊瑞典槍擊22死死1515傷傷 疑涉黑幫疑涉黑幫

■■警員在死者伏屍地方警員在死者伏屍地方
進行調查進行調查。。 路透社路透社

美國科羅拉多州朗蒙特市前日發生駭人襲擊案，
一名34歲女子在交易網站Craigslist聲稱售賣嬰兒衣
物，一名不相識、懷胎7月的26歲孕婦不虞有詐，
前往其寓所購買衣物，竟遭對方毆打腹部，並以刀
活活劏肚取胎。
疑犯取胎後攜同死胎，由丈夫開車送院，聲稱自

己流產。受害人則被撇下在疑兇的寓所，負傷報
警，其後送院接受手術，料可康復。當局沒透露疑

犯和受害人身份。
警方當晚以企圖一級謀殺、一級襲擊及虐兒致死

罪拘捕疑犯，其丈夫暫未被列作疑犯。疑犯育有兩
名孩子，警方正調查其犯案動機，估計她或患有精
神病。由於案件涉及尚未出生的胎兒，法律問題較
為複雜。
■《丹佛郵報》/《洛杉磯時報》/《紐約每日新

聞》/美國有線新聞網絡/霍士電視台/美聯社

孕婦遭劏肚取胎恐
怖
網
售

突尼斯2010年底爆發大規模示威，推翻前
總統本．阿里，這場「茉莉花革命」其後演
變成席捲中東北非的「阿拉伯之春」。當年
發生革命的眾多國家中，只有突尼斯過渡至
民主政體的過程尚算順利，去年底總統選舉
更順利完成權力交接，但當地極端主義近年
逐漸發展，數年來已有數十名警員及士兵遭
武裝分子殺害，情況令人憂慮。
突尼斯革命後，不少激進分子獲釋回到社
區，年輕人受其影響，思想變得激進，加上
失業及城鄉差異等結構性問題在革命後沒大
改善，也促使年輕人參與極端組織。
近年武裝分子持續在突尼斯郊區肆虐，成

為政府心腹大患。他們多與恐怖組織
「基地」有連繫，活躍於接壤阿爾及利
亞的邊境，當局2012年起派兵清剿，但
一直未能殲滅對方。

成「伊斯蘭國」戰士「供給國」
海外方面，當局估計最少有3,000名

國民曾到敘利亞加入「伊斯蘭國」(ISIL)
等極端組織，其中約500人已回國，日
本中東調查會高級研究員高岡豐更指突尼斯
已成為ISIL戰士的「一大供給國」。
■《紐約時報》/《日本經濟新聞》/《每

日郵報》/法新社

■大批突尼斯民眾前晚上街，悼念槍
擊案中的死難者。 美聯社

■傷者被送往
醫院搶救。

美聯社

事發於當地時間中午，槍手身穿軍服、手持步
槍闖入博物館，隨即向從旅遊巴下車的遊客

掃射。博物館當時有約100人，職員阿拉婭當時突
然聽見大量槍聲，隨即有職員高呼「快跑」，她與
部分遊客從後門逃出，也有遊客躲在展品或柱後，
但亦有人走避不及中槍，槍手一度挾持多達30名人

質，警方接報後攻入博物館並擊斃2名槍手，但仍
可能有2至3名同黨在逃。
巴爾多博物館鄰近國會大樓，國會當日正討論反

恐議案。據悉槍手起初打算襲擊國會，但因守衛森
嚴，他們於是轉攻博物館。當局指已鎖定槍手身
份，其中一人一直被當局監視。

傷者國籍包括日本、意大利、法國、
澳洲、英國、比利時及西班牙等，日本
內閣官房長官菅義偉指日本人在襲擊中3
死3傷，身份已獲確認。意大利一家地
中海豪華郵輪公司則證實，其中9名死

者是旗下郵輪的乘客。
聯合國安理會前晚發聲明，稱要把涉案人士繩之

以法，促請各國與突尼斯政府合作調查，並打擊一
切恐怖主義，美國國務卿克里、英國首相卡梅倫及
日本首相安倍晉三等政要亦分別譴責襲擊。

勢挫旅業 總統向恐怖主義宣戰
旅遊業佔突尼斯國內生產總值(GDP)7%，恐襲勢
必打擊當地經濟。前晚有市民到博物館外點起燭
光，表達哀思，另有約1,000人集會，向恐怖主義說
不。
突尼斯總統埃塞卜西事後聲言向恐怖主義宣戰，

指當地已處於戰爭狀態，只要國民一息尚存，也會
毫不留情地打擊恐怖活動。多個ISIL支持者事後則
歡慶襲擊，並呼籲突尼斯人加入該組織。

■《每日郵報》/路透社/美聯社/法新社

■■警方在博物館附近拘捕一名警方在博物館附近拘捕一名
可疑男子可疑男子。。 網上圖片網上圖片
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烹煮牛扒不外乎燒烤煎

焗，但歐美近年興起「熟成

牛扒」，即是讓牛扒低溫風

乾，使口感及味道昇華至另

一層次。知名跨國扒房

Goodman的英國分店便推出

熟成180天的頂級牛扒，每

公斤售價為 215 英鎊(約

2,480港元)，每客65英鎊(約

751港元)，價格雖是一般肉

店的10倍，仍吸引不少饗客

搶訂品嚐。
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「地拖頭」狗狗
匈牙利長毛
牧羊犬的毛髮
天 生 又 長 又
亂，德國一名
攝影師捕捉到
一隻匈牙利牧
羊犬在公園玩
耍 跳 躍 的 一
刻，好像一個
散 開 的 地 拖
頭。
■《每日郵報》
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拼圖考眼力又考耐性，若有
特定圖像，拼起來也容易得
多。不過，法國平面設計師哈
比希特設計的「千色拼圖」就
完全沒有圖像提示，1,000塊拼
圖由光譜上的1,000種顏色製
成，每一塊的顏色僅有細微差
別，號稱「全球最難砌拼
圖」。
拼 圖 根 據 印 刷 四 原 色

(CMYK)、即用於彩色印刷的
青、紅、黃及黑色製成。哈比
希特表示靈感來自天空，他又
發覺因沒有圖像協助，只能靠
對顏色的直覺完成拼圖，使他
更有成功感。拼圖由澳洲一間
公司出售，每套70澳元(約417
港元)。 ■《每日郵報》

小女孩總愛扮大人，4歲女童米婭偷用媽
媽的化妝品扮靚，並分享化妝心得。雖然年
紀輕輕，但米婭偏愛濃豔妝容，塗紫黑色唇
膏，更全臉掃上胭脂。
米婭母親拍下女兒化妝的過程。米婭向母

親坦承「我用你的化妝袋，是因為想為自己
化妝」，然後逐一地介紹枱上的化妝品及示
範如何使用，非常有心得。
米婭媽媽多次告訴她不化妝也很美，但米

婭堅持要化妝，因為想學媽媽般漂亮，也很
滿意自創的新妝容。影片早於去年6月上載
YouTube網站，但經一份土耳其報章報道
後備受注目，至今被點擊近2,000萬次。

■《每日郵報》

達爾達爾文文「「最怪動物最怪動物」」之謎揭盅之謎揭盅
創立進化論的科學家達爾文19世紀初在匈牙利發現兩

種神秘生物的化石，他對於這些生物完全摸不着頭腦，
更形容為「歷來發現的最奇怪動物」。英美科學家近日利用
蛋白質排序法，確定該兩種生物的類別，相信是與馬、貘及
犀牛有密切關係。
該兩種哺乳動物化石是長頸駝及箭齒獸，長度均約2.75米，前者體重較輕，擁
有類似囓齒類的身軀、駱駝的四肢及象鼻，相信與現代的馬匹有關係；後者

軀體像犀牛、頭像河馬、臼齒類似囓齒類生物。
兩者此前被認為是絕跡於1萬年前的南美有蹄動物最後存留群種。倫敦
自然歷史博物館分子進化生物學家巴恩斯表示，今次研究成功找出南

美原生有蹄動物的起源。 ■路透社/《每日電訊報》

有片睇：youtu.be/ineYThaEC6o

全球歷最暖冬天
美國國家海洋和大氣管理局前日表示，剛過去的冬天(去年

12月至今年2月)是自1880年有氣溫紀錄以來的最暖冬天。
該機構發布月度報告說，2月份的全球平均氣溫比20世紀

同期平均氣溫高出攝氏0.82度，是有氣溫紀錄以來第2熱的2
月，而這個冬天的氣溫同樣創新高，比20世紀同期平均氣溫
高出攝氏0.79度，較2007年的最熱冬天還高出攝氏0.03度。
今年1月和2月加起的平均氣溫也是史上最暖，比2002年和
2007年高出攝氏0.04度。
今冬創最暖紀錄的地區包括美國西部、西伯利亞中部部分

地區和蒙古高原東部，東南亞、東非等地區氣溫高於往常，
只有美國和加拿大的東部，以及南美洲南端比往年冷。

■法新社

熟成手法
源自美國，分為濕性及乾性熟成。

肉品科學家馬修斯表示，前者將牛扒真
空密封在保鮮袋中保留水分，後者將牛
扒掛在攝氏0度至零下1度的乾冷環境中
風乾，牛肉內的蛋白水解酶會分解蛋白
質，使肉質變軟，效果較前者明顯。

味道口感似藍芝士
馬修斯表示，一般經21天至28天的

熟成後，軟化過程便會停止，持續下去
會令肉質變成粉狀口感，類似肝臟質
地，而乾性熟成可令牛肉中的水分隨風
乾蒸發，使味道變得更濃郁豐富。

《每日郵報》美食記者試食熟成180
天的牛扒後，認為牛扒的味道及口感類
似藍芝士。馬修斯解釋這是因為熟成過
程中，牛扒表面恍如芝士般長出霉菌，
改變了本身的味道。不過這是否代表熟
成時間愈長愈好味，他則不予肯定。美
食家茨克認為經長時間熟成的牛扒只是
餐廳噱頭。
熟成牛扒色澤較一般深色，口感較軟

欠彈性。經乾性熟成逾2個月後，一塊
牛扒只有三成可享用，其餘部位因發霉
而需切走，售價因此非常昂貴。

■《每日郵報》

■匈牙利牧羊犬
■■拼圖為光譜顏色拼圖為光譜顏色。。 網上圖片網上圖片

長頸駝長頸駝
駱駝般的四肢及象鼻
駱駝般的四肢及象鼻

■■掃胭脂掃胭脂 ■■加睫毛膏加睫毛膏

■■3030天牛扒天牛扒((左左))的色澤較的色澤較180180
天熟成牛扒為淺天熟成牛扒為淺。。 網上圖片網上圖片

箭齒獸箭齒獸
犀牛軀體河馬頭犀牛軀體河馬頭

風乾180天牛扒乾
每公斤每公斤25002500元元

■Goodman■Goodman分店掛滿分店掛滿
熟成牛扒熟成牛扒。。 網上圖片網上圖片

■■熟成牛扒味道似熟成牛扒味道似

藍芝士藍芝士。。 網上圖片網上圖片


