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這星期的運程裡出現了
節制牌，正好表示了你必
須從生活各種各樣的細節
裡學習同包容。

月亮牌的出現令到你心
情煩躁，心緒不靈，因此
這星期會有失眠的狀況出
現呢！

太陽牌的出現將會照耀
你整個星期，日日是好日
呢！

隨星星牌的出現，正
好表現了你這星期裡諗頭
多多，主意無窮無盡，對
於從事設計的人士真是一
大喜訊。

這星期認真要留意一下
了，因為魔鬼牌的出現會
令到你在金錢上略有損
失。

今個星期出現了高塔這
張牌，但不要太擔心，因
為這可能都會是一個新的
轉變機會呢！

有事情需要重新計劃
過，因為舊嘅唔去新的就
不會來的，這正是正義牌
所帶來的啟示。

看到你像吊人牌一樣懸
吊，便知道你感情上在
這星期會出現一些令人不
安的事情發生，但只要樂
觀面對自然得到解決的。

皇帝牌的出現令你脾氣
大壞，小小事情也能令到
你大動肝火，苦了身邊
人。

不知道點解懶惰的你今
個星期突然努力激進起
來，原來是隻戰車牌搞鬼
呢！

魔術師令到你想到要多
外出、結識更多的朋友
仔，令你圈子更闊更廣
泛。

女皇牌的出現，就像金
星降臨在你身上照耀得財
富、人緣異常順利，所以
好好把握呢。

藏傳骰卦—生肖生肖 文：鑌治

是時機給自己一個作息
的時候，你並不是十項全
能的人，總要量力而為，
免得苦了身體！

遇有事情令你心煩氣
躁，小心容易與人發生衝
突，以及口角是非，還是
百忍成金。

諸事不宜，宜靜思而後
動，勿衝動。財運大不
宜，小心投資賭博。

小心損友，一切投資生
意暫緩，勿心急。俗語財
不入急門，是有其原因
的。

工作上遇上難得一遇的
對手，競爭力大增，能否
良性競賽，還是惡性攻
擊，要看你平日修為喇！

人緣感情運大旺，未有
對象的可望這星期遇上心
儀對象，但還是要打開心
扉，接受新戀情！

先難後易之象，凡事以
和為貴，一切呈吉象，財
運、人緣皆旺，屬遲來的
春天。

外遊變化之象，感似不
定之星期，勞碌奔波，驛
馬星動，多勞多得。

平平穩穩，這星期應多
計劃將來，為長遠的路作
出周詳的準備，勿浪費光
陰。

家人投訴，聚少離多。
人緣旺極，多應酬多約
會，要留意作息睡眠。

大吉貴人之象，事業財
運暢旺，但亦多支出，小
心財來財去，三思而後行
是也！

強勁的貴人運，得心應
手，這星期要好好把握此
良機，但切忌急功近利，
得不償失。

塔羅星座塔羅星座 文：BENNY WONG
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■■姆明模樣甜品姆明模樣甜品

除了海鮮之外，燒物方面亦加入燒
鵝肝伴菠蘿，選用上等法國鵝肝，鵝
肝燒至外脆內軟，甘香滑溜口感鬆
化，配上新鮮燒菠蘿以及特製的柚子
醋，酸甜醒胃，平衡鵝肝的豐腴油
脂，吃起來分外開胃，令人一試再
試，是人氣佐酒之選。
一大班朋友共聚享受日式佳餚，美

酒實在是不可或缺。餐廳推出多款雞
尾酒，如梅子特飲、紅莓季節及西柚
夢幻，適合女士享用；而喜愛清酒的
的朋友，首推一生幸福大吟釀，選用
山形縣米手工釀製，入口醇和，呷一
口，甘甜味道與幸福滋味停留在齒頰
間，你可隨個人口味選擇心水佳釀。
一頓完美盛宴，當然要由甜品作

結，全新推出以七色彩虹為創作概念
的丼丼屋虹之甘味盛，是筆者最意想
不到的，原來是以彩虹的顏色為靈
感，選取七種不同的甜品展現出來，
當中包括代表紅色的朱古力士多啤
梨、代表黃色的自家製芒果奶凍等，
賣相尤其賞心悅目，為新一年增添繽
紛色彩。

與知己嚐日式佳餚與知己嚐日式佳餚
共度快樂時光共度快樂時光
不知不覺，踏入2015年已半個月了，在日本的傳統習俗上，踏入新一年會舉辦新年會，是與親友

聚餐的意思。近日，丼丼屋本店便推出全新餐目，款式包羅萬有，由精緻豐盛的御膳、新鮮刺身、

經典丼物、佐酒前菜以至飲品及餐後甜品等，都一應俱全。同時，日本人氣餐廳「MOOMIN

CAFE」亦進駐了香港，帶來多款姆明一族模樣的美食，大家不妨約同三五知己或親友，一同分享，

既可一次過滿足味蕾的不同享受，又能共度快樂時光。 文、攝（部分）︰吳綺雯

全新餐目豐盛鮮味
當走進圓方內的丼丼屋本店，環境
舒適，鍾愛吃刺身的筆者，便率先品
嚐了全新餐目所加推的豪華八品刺身
盛，以精選南非鮑魚加上原條日本池
魚，配以牡丹蝦、帆立貝、海膽、三
文魚籽、鯛魚及吞拿魚，非常滿足，
而且餐廳嚴選刺身用料上乘，每件刺
身都鮮甜無比，讓筆者能盡享海洋的
不同鮮味。

另一款全新豐盛鮮味的鮑
魚陶板燒御膳，大家也不可
錯過，你可親自以陶板輕燒
鮑魚，即席享受熱騰騰的陶
板燒滋味，當中精選南非鮑
魚質感柔軟，口感煙韌爽
彈，配以日式傳統「磯煮」
方法烹調，以慢火炆燉讓醬
汁融入鮑魚之中，令鮑魚味
道變得更濃郁；細嚼下慢慢
滲出鮑魚本味，每一啖都滋
味無窮。御膳包括前菜、刺
身及甜品等多款精緻美食，
在品嚐鮑魚的新鮮味美之
際，同時嚐盡日本料理的風
味。

與姆明一族共聚晚餐
繼早前以Melody、Little Twin Stars為主題

的Cafe大熱後，日本的超級人氣餐廳「MOO-
MIN CAFE」以作者誕生一百周年為契機，在
香港開設首間海外店，餐廳佈置以姆明谷為主
題，讓人像進入了姆明谷的精靈世界內，享受
各款以姆明一族為主題的季節性料理，更附設
有精品專門店，販售餐廳獨有的限定產品。如
想置身姆明故事中的純真世界，以後只要走進
海港城LCX就可以找到了。
咖啡店的構思是以原著故事為藍本，再加上

姆明誕生地芬蘭的風格和料理，恰到好處
地把女性所喜歡的「可愛」事物共冶一
爐，因此一直受到20至40歲時尚女性的
熱烈支持。即使經過了10年風雨，店舖仍
然人山人海。登陸香港的首間海外店，亦
會利用特色料理、獨特佈置及周到服務，
把姆明世界呈現於你的眼前。當筆者走進
店內，隨即被姆明一族的公仔吸引，筆者
也不禁要跟他們一一合照。

驟眼一望，不少菜式的擺盤都相當精
緻，讓人不禁大呼「卡哇伊」，未嚐到味道
如何就要相機食先拍下一份份的精彩設計。
其中最必食不可的一定是全日供應的「姆明
之家熱香餅」，這菜式為香港的限定餐單，
姆明媽媽的拿手料理之一，亦是姆明最愛的
鬆軟煙韌熱香餅。而三層的姆明之家分別滿
載焦糖布甸、朱古力慕絲及芒果啫喱，並配
有草莓及藍莓等多種水果。你可隨各自的喜
好口味選取，與熱香餅一起享用多種口感不
同的搭配，享受自選配料的樂趣。而且，你
更可以把附送在熱香餅上的陶瓷人偶帶回
家，一共五款，可以選擇自己喜歡的角色，
這款贈品亦是香港限定，非常特別。

在午餐的時候，你可點選樹精拼盤，蕃茄燉雞肉配上多款新鮮蔬菜
及蘑菇而成，樹精的眼睛則是橄欖，這一道料理可說是咖啡店的招牌
菜式，隨餐附送沙律及餐湯各一客。至於晚餐則有更多選擇︰三文魚
牛奶湯利用三文魚、薯仔、洋蔥等多款材料煮成的牛奶湯，是芬蘭傳
統的家庭料理。糖漬醬燉鹿肉，是北歐人於晚餐時的必食之選。歐洲
菜常用的糖漬醬，是以大量的鮮肉及蔬菜熬煮而成，能把鹿肉的鮮味
提升，讓人感受北歐菜的高貴格調。三文魚芝士燒則充滿北歐風味的
三文魚，配以濃郁幼滑的芝士，在
火上燒炙，便成為了風味一絕的美
食，再以羅勒配搭，就是北歐人最
愛的晚餐菜式。
如大家不想吃東西，也可以在這

兒叫一杯姆明Latte，在牛奶咖啡的
泡沫上印上姆明、亞美、史力奇或
樹精的可愛圖案，以供大家選擇。

■樹精拼盤

■鮑魚陶板
燒御膳

■■燒鵝肝伴菠蘿燒鵝肝伴菠蘿
■■洋風鯛魚洋風鯛魚

■■燒迷你紫薯伴抹茶鹽燒迷你紫薯伴抹茶鹽

■■虹之甘味盛虹之甘味盛

■■丼丼屋本店丼丼屋本店
全新餐目全新餐目

■■姆明姆明LatteLatte

■■姆明姆明

■■豪華八品刺身盛豪華八品刺身盛

■■前前：：西柚夢幻西柚夢幻
後後：：梅子特飲梅子特飲

■■姆明之家熱香餅姆明之家熱香餅


