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383商戶用強冠油 名店紛中招
食環署刊憲禁售出事豬油 須14天內回收封存

香港文匯報訊（記者 葉佩妍）台灣地溝油事件發生逾一

周後，食物環境衛生署昨日刊憲，發出食物安全命令，禁

止所有於本年3月1日後，由台灣強冠生產的豬油及豬油製

品入口本港或於本港出售，商戶須於14天內回收產品及封

存，並於昨午12時起生效，違反命令最高可判監12個月及

罰款10萬元。食物安全中心網站昨晚公布了383間曾使用

強冠3月起生產豬油產品的分銷及零售商名單。

食環署署長劉利群昨日表示，根據最新資料顯示，約有500多噸受
劣質油影響的產品供應香港，當中十分之一已封存，當局作出命

令的主要原因是台灣劣質豬油事件的最新發展及減少對公眾衛生造成
危險的可能性，「我們有理由相信，進食以強冠豬油製造的食品會構
成健康風險。」

王家沙煌府聖安娜等上榜
對於公布涉及的383間下游分銷及零售商名單，劉利群表示是為了提

高事件的透明度，並以最有效的方式、最快的時間防止有關產品於香
港市場繼續流通。食安中心昨晚公布的名單中，包括王家沙數間分
店、紅磡煌府、葵涌聖安娜餅店、大家樂屯門分店、香港尖沙咀凱悅
酒店，批&撻專門店及銅鑼灣丹麥餅店等。劉利群強調，名單是從進口
商及分銷商取得，但不肯定現時該些商戶是否仍有使用強冠豬油。
而食安中心顧問醫生何玉賢指出，回收產品分3個層次進行，包括入

口商、下游公司及分銷商。當局會要求入口商向其下游公司回收產
品，並於回收後通知當局。而分銷商亦要向其下游公司回收產品，再
交回入口商。而最下游的公司，例如零售商及食肆，則要交回貨品予
供應商，或把貨品下架及銷毀。他續稱，若商戶不按照命令進行回
收，即屬違法，當局會採取執法。

港無合法生產食用豬油工場
被問及當局事隔一個多星期才發禁令是否反應緩慢，劉利群強調，
早前當局已公布6間曾輸入強冠豬油的進口商，但因需審慎處理，所以
才於昨日發出指令。至於本港疑曾出口飼料用豬油到台灣事件，她表
示，於本港生產食用及非食用豬油均需領有厭惡性行業牌照，若是生
產食用豬油，必須額外領取食物業製造廠的牌照，但本港現時並沒有
任何合法生產食用豬油的工場，至於出口的豬油如何標示，則需進一
步向相關部門了解。
詳細的分銷及零售商名單可瀏覽：
http://www.cfs.gov.hk/english/whatsnew/whatsnew_fst/files/Trad-

ers_who_imported_distributed_the_lard_produced_by_Chang_Gu-
ann.pdf
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香港文匯報訊（記者 文森）台灣地
溝油風波影響全港近400間食肆，有飲
食業界人士認為，事件對本港飲食業界
有打擊，政府有需要完善食物生產及追
蹤系統。亦有學者表示，事件揭發香港
對回收油的監管不足，質疑政府部門各
自為政，促請政府成立回收局，有系統
回收和追蹤廢油，挽回公眾對本港食物
安全的信心。

飲食業：改用荷蘭油成本倍增
香港食品及飲品行業總會主席黃家和

在電台表示，台灣問題豬油事件對本港
飲食業和食品加工業均造成打擊，尤其
對製餅店影響最大，因為製餅店使用的
豬油，近70%來自台灣，如全部改用荷
蘭的豬油，成本至少增加一倍。
黃家和表示，兩年前發生地溝油事件

後，曾要求政府做好食品追蹤機制及規
定製油包裝廠要領取食物牌照，但當局
當時認為沒有需要，「希望政府因應今
次的劣質油事件，認真檢討建議，做好
本港廢油追蹤系統，防止廢油重回食物
鏈，否則會打破本港食安的『金漆招
牌』。」
現代飲食專業協會會長胡珠表示，中

式餐飲業近30年來基於膽固醇的問題，
已經很少採用豬油，如要用這類油做餅，一般都
會從歐盟等地入口，又或者主要使用菜籽油和花
生油。
胡珠又表示，食肆用剩的回鍋油過往已有人回

收，用作生物柴油，但近期出現高價搶購的情
況，擔心被用作劣質油的原料，回流至食物鏈。
協會已提醒業界確保食物安全，亦相信業界有良
心。
中文大學生命科學學院副教授陳竟明認為，香

港食品安全一向有高水準，市民毋須對台灣問題
豬油事件太過恐慌；但事件揭發本港對回收油的
規管並不嚴謹，食物安全中心只檢測食品製成品
的質素，但不化驗食物原料，反映政府部門監管
不足。他促請政府成立回收局，有系統回收和追
蹤廢油，以挽回公眾對本港食物安全的信心。

王家沙稱已轉油 餅店憂影響生意
香港文匯報訊（記者 文森）多間分店受影響

的王家沙，其中位於黃埔分店的負責人表示，公
司採購部一直向合興公司購入強冠豬油，再供予
分店製作包點。該負責人指，當知道餿水油事件
後，已轉用其他公司的油品。也有食客認為，食
肆都是受害者，認為政府應調查清楚。
美心集團回應指，集團曾使用強冠「全統香豬

油」，但已於本月5日起停止使用，並向供應商退
回，集團於本月8日起已轉用荷蘭入口的豬油。集
團又聲稱，香港的食肆都無使用強冠豬油。
而位於九龍城的豪華餅店，餅店師傅周先生表
示，幾年前曾使用台灣的豬油，但現已轉用澳洲
豬油，近日亦沒有收到食環署人員致電或到店舖
調查，不明白為何榜上有名。他表示，他們的蛋
撻使用澳洲進口豬油，以前曾使用台灣的豬油製

作菠蘿包，但由於所佔數量不多，亦覺得台灣的
豬油質素不理想，所以幾年前已轉用澳洲豬油製
作波蘿包。他對食環署的公布表示擔心，害怕會
影響生意，自發生強冠豬油事件後，店舖已貼出
告示，澄清並無使用台灣的豬油。

何俊賢：持續更新名單才有效
現代飲食專業協會會長胡珠認為，政府公布可能
受強冠豬油影響的分銷及零售商名單，對業界影響
不大，反而有助找出使用問題豬油的商戶，並作出
改善。他表示，受影響商戶可以改用荷蘭、加拿大
等國家進口的豬油，相信對業界的食物供應影響不
大。他又稱，將會和業內人士研究進一步方案；而
立法會食物安全及環境衛生事務委員會副主席何俊
賢則認為，政府要持續更新名單才有效。
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名稱 地址
王家沙 太古城中心
王家沙 觀塘創紀之城5期
王家沙酒家 九龍塘又一城
王家沙 黃埔蔡瀾美食坊
王家沙酒家 旺角新世紀
王家沙 火炭工場
美心食品有限公司(MX) 鰂魚涌
香港凱悅酒店 尖沙咀
聖安娜餅店 葵涌工場

名稱 地址
丹麥餅店 銅鑼灣
煌府 紅磡國際都會商場
大家樂 屯門醫院
夏麵館 九龍圓方商場
君蘭餅店 上水劍橋廣場
批&撻專門店有限公司 葵涌
八番麵屋 銅鑼灣
豪華餅店 九龍城
奇趣餅家 旺角
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