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着數Guide

今個夏天，信和集團旗下藍灣廣場、碧湖商場及帝庭軒購物商場將「夢工場」2014年
度重頭鉅製——《馴龍記2》電影場景真實呈現，帶領大家走進電影世界。由荷里活空運
3D冇牙仔親領各馴龍高手展開歷險旅程，維京戰船在藍灣廣場正式啟航，作為一個果敢
的馴龍高手，一同踏上這艘維京戰船，與冇牙仔及思噎仔一起參與馴龍任務！為真實呈現

電影中經典場景，特意由荷里活空運3D冇牙仔抵達各商
場，並以海、陸、空作為是次主題拍攝區主題。以「海」
為主題的藍灣廣場更打造一艘仿真度甚高的維京戰船，戰船不單配備船帆及木
桶等航海物資，更備有維京戰船必備之圓形盾牌等。同時，大家於場內消費滿
指定金額，即可換領《馴龍記2》電影紀念品或參與工作坊蓋上馴龍印記，與主
角思噎仔及冇牙仔並肩投入緊張刺激的海、陸、空歷險之旅。

文︰雨文

《馴龍記2》電影場景呈現

印花
信和集團 夏日送禮
信和集團特別為本報讀者送出夏日禮品，禮品為《馴龍記

2》紀念杯及3D眼鏡，名額共10位。如有興趣的讀者，請剪
下此文匯報印花，貼於信封背面，連同HK$1.7 回郵信封郵寄至香港仔田灣海旁道7號興
偉中心3樓副刊時尚版收，封面請註明「信和集團夏日送禮」，截止日期︰9月7日，先
到先得，送完即止。

今個中秋佳節，MCP新都城中心呈獻「月滿迎中秋美饌薈
萃」，由即日起至9月7日舉行中秋美食展，搜羅各地創新潮食特
色月餅、應節美點及生機食品，如選用來自馬來西亞頂級貓山王
製造的榴槤月餅，齒頰留香，令人一試難忘；還有使用純正天然
材料，以日本傳統製作工藝，巧製創新日式月餅及糕點的源吉兆

痷等，包羅萬有，讓大家可以盡情選購
各式各樣中秋賀禮。推廣期內，大家於場內消費滿指定金額，即有機會換領「中
秋美食全日Pass」，憑證可在「月滿迎中秋美饌薈萃」指定攤位換領特色月餅或美
點，一次過品嚐4款令人垂涎的特色中秋美食。同時，商場更準備了東海堂「冰幻
雪兔冰皮月餅」回饋顧客，共度溫馨中秋佳節。

印花新都城中心 中秋送禮
新都城中心特別為本報讀者送出中秋禮品，禮品為Choco Flame

榴槤冰皮月餅及夏日鮮果榨汁器。如有興趣的讀者，請剪下此文匯
報印花，貼於信封背面，連同HK$1.7 回郵信封郵寄至香港仔田灣
海旁道7號興偉中心3樓副刊時尚版收，封面請註明「新都城中心中
秋送禮」，截止日期︰9月7日，先到先得，送完即止。

坐落於
廣州主幹
道東風路
上的廣州
希爾頓逸
林酒店，
璀璨繁華
的燈光談
不 上 旖
旎，倒也讓人期
待。入住這間酒
店，一切都從一塊
新鮮烘焙的巧克力
曲奇開始。「無論
何時，我們都會用
熱熱的巧克力曲奇
餅歡迎我們的客
人，」廣州希爾頓
逸林總經理說，
「只是一個細節，
卻能讓人覺得溫暖。細節體現一切。」
酒店距廣州白雲國際機場僅31公里的車

程，舉步即可到達地鐵站，尤其對於乘廣九
直通車的香港旅客，酒店的VIP巴士免去排
隊打車的煩惱。臨近越秀公園、孫中山紀念
堂和北京路步行街等多個名勝景點。酒店賓
客可從360度的高空俯瞰廣州城區美景，39
層行政樓層設計典雅，兩層高的巨幅落地玻
璃窗讓賓客尊享廣州老城區獨特的燈光夜
景，輕鬆品味地道廣州。
食在廣州，酒店也得花心思注重風味美

食。氣派典雅的OPEN全日制餐廳是一處擁
有輕鬆、有趣氛圍的互動體驗餐廳，擁有高
聳的天花板和開放式佈局。今年三月榮獲鼎
食聚餐廳周「最受歡迎餐廳」獎項，品種豐
富的自助餐已成為城中美食老饕們關注的焦
點。最令人驚喜的海鮮盛宴在每個星期五、
六的晚上，無限量供應的野生阿拉斯加蟹
腿、南美皇后扇貝、澳洲旭蟹。品嚐加拿大
波士頓龍蝦、新鮮加拿大生蠔、沙威瑪土耳
其烤肉，三種不同類別的原隻鮭魚，此外還
有現場港式蒸魚，石斑魚、紅鯛魚、桂魚可
供挑選，價格只需人民幣368元+15%服務
費。
而另一家特色餐廳Nodu麵棧，從裝修設

計滲透出濃郁廣州關西風情，除了有廣式雲
吞麵、蝦餃等廣味十足的美點外，還供應各
式亞洲風味的手工麵條和料鮮味美的現包餃
子，如新加坡叻沙、冬陰功麵等。全部使用

健康、綠色食
材，並且用純
淨水來煲煮。
每一根麵條，
都保證Q彈爽
口。而麵棧的
價格又豐儉由
人，貨真價
實。在外旅
行、出差，還
能從酒店的食
物中找到摧枯
拉朽的溫暖，
這是最大的幸
福。

優悠旅食

在廣州東風中路
先吃上一塊熱曲奇

文︰香港文匯報記者 胡若璋、劉子靜

一碗咖啡 互訴衷腸
在繁忙的大都市裡，要擁有忙裡偷閒的輕

鬆一刻，BARISTA布里斯吧製作的碗咖啡
可謂城中唯一。如果需要更刺激一點的感
受，晚上約上三五知己，這裡常備來自世界
各地的新鮮啤酒。如果實在只能匆匆停留，
於 GRAB &
GO甜速站打包
一份美味精緻
的紙杯蛋糕慰
勞自己，也是
不錯的選擇。

卡通造型 趣致可愛
如你喜歡卡通人物，相信一些卡通造型月餅你一

定不會錯過，尤其今年LINE FRIENDS大熱，美心
月餅便推出別注版LINE FRIENDS奶黃月餅禮盒，
共有兩款不同主題的餅盒設計——「明星」和「賞
月」奶黃禮盒，內有四個小盒子，包括BROWN、
CONY、MOON和SALLY圖案，可愛吸引。每盒奶黃月餅禮盒內含四個
奶黃月餅，並隨盒附送BROWN或CONY圖案索繩袋一個。
可愛活潑的熊貓，無論大人、小朋友都同樣喜愛。奇華餅家今年繼續夥

拍海洋公園推出「精選迷你熊貓月餅禮盒」及「迷你熊貓蛋黃奶皇月」，
以造型生動的熊貓月餅祝賀大家月滿佳節歡聚天倫。「精選迷你熊貓月餅
禮盒」仿照竹筒外形設計，把禮盒上的熊貓左右緩緩拉開，便可看見迷你

蛋黃純白蓮蓉月、迷你蛋黃豆沙月及
迷你金華火腿月以可愛的熊貓造型亮
相。新裝「迷你熊貓蛋黃奶皇月」則
特別在禮盒加上把手，禮盒內兩款熊
貓奶皇月餅造型栩栩如生，惹人喜
愛，幼滑奶皇口感叫人食指大動。

中秋將至，人月兩團圓。要慶祝一家團圓的難忘時刻，又怎能缺少應節的月餅

呢？為了增添新意，各品牌每年都推陳出新。今年也不例外，在傳統的月餅皮下，

盡是創新獨特的餡料口味，而且都以健康為大前提，摒棄一貫高脂高糖的「壞形

象」，更有不少是「迷你」款式，方便食用。憑餅寄意，為大家送上健康的祝福。

文︰吳綺雯 攝（部分）︰張國威、占美、雨文
隨着香港天氣愈來愈熱，中秋節的氣溫仍然高企。「大熱天時」固
然食慾不佳，再要吃一個分量十足的月餅，實在頗為吃力，更容易吃
滯，所以近年市面上的月餅走向輕型設計，希望大家可以少食多滋
味。

秋意濃秋意濃情情 情情滿月圓滿月圓
月餅換新裝月餅換新裝 健康多口味健康多口味

奶皇大熱 口味更多
今年的奶皇月餅繼續成為大熱，不少餅家都推出各式各樣的奶皇月
餅，在奶皇月餅上增添新口味，就如奇華餅家今年在皇牌「奶皇系
列」加添新成員，首度推出選料矜貴又健康養生的「杏汁燕窩奶皇
月」及全新「鴛鴦奶皇」禮盒。限量生產的「杏汁燕窩奶皇月」，以
產自素有「燕窩之鄉」之稱的印尼燕窩作材料，再加入榨取自精選南
北杏的杏汁，
經過精心調
配，使其獨有
的香味幼滑的
奶皇和絲絲晶
瑩剔透的燕窩
混合一起。

◀聘珍樓旗下月餅出品均由香港製造，絕不
添加人造色素及防腐劑，其迷你蛋黃奶皇月
餅包裹鹹蛋黃粒及鮮製奶皇，令月餅由內
到外都滿載奶皇香，但記保鮮期較短。

▶美心月餅則首創「流心奶黃月餅」，幼滑
的奶黃從心流出，夾甘香的鹹蛋黃粒，金
黃的流沙，令人回味。毋須加熱，自然流
心，入口更幼滑甘香。

■大師姐原味奶黃月
餅

創新特色 冰凍樂趣
冰皮月餅近年大受歡迎，除因餅皮軟薄，冰凍的口感
亦較傳統月餅輕盈清爽，加上層出不窮的餡料，總有一
款合心水。不過，今年在冰皮月餅上，除了有新口味
外，多個品牌推出更創新、更冰凍的月餅，就如大班今
年推出全新配方的「冰皮芝士月餅」系列，包括「芝士
王」、「藍莓芝士」、「開心果芝士」、「軟心朱古力芝士」及「咖啡芝士奶凍」，採用味道濃郁的
忌廉芝士，配合不同的材料組合，製成各款芝味獨特的迷你冰皮月餅。還有另一款迷你海鹽焦糖爆脆
月餅，海鹽提升了焦糖的獨特香味，加上層層的脆片，創意十足。

當然，在月餅上，談得上有冰凍的口感，相信雪糕月餅
是大家首選，多個著名雪糕品牌都推出了雪糕月餅，就如
HeyYO!!今年加入榴槤味，推出「貓山王榴槤雪糕月
餅」，以瑰麗典雅的禮盒盛載，採用源自一級產地馬來西
亞的樹上熟貓山王，以嚴謹的種植及監控出產，肉質飽滿
嫩滑細緻，味道格外濃郁。同時，「金紗雪月雪糕月餅」
全新口味組合，由精選雪糕餡料、原粒金莎及朱古力脆皮
打造雪糕月餅，共四款口味。

■GODIVA中秋節巧克力禮盒
16顆裝

口味配搭 清新驚喜
你吃過以咖啡為餡料的月餅嗎？香港星巴克以

大家最喜愛的星巴克飲品作藍本，帶來四款全新
口味月餅，如「朱古力咖啡榛子」、「特濃咖啡
杏仁」、「日式焙茶桂花」及「抹茶紅豆」口
味，以桃山皮製作，為中秋注入健康新滋味與歡
樂。桃山餅皮起源於日本京都桃山一帶，傳統以
來製作當地著名的和菓子。以白豆蓉製作的餅皮分外乾爽，質地柔軟煙
韌，而且以少油及少甜見稱，有別於傳統的月餅。

另外，今年鴻星首度與「阿華田」合作，採用
營養麥芽飲品「阿華田」製作月餅餡料，成為今
年驚喜之作「阿華田迷你月餅」，每個月餅用上
半個鴻星精選鬆沙油足的蛋黃調製，配以麥香甘

味的阿華田作為餡料，由手藝精
湛餅匠鑄造，每口皆讓人回想童
年舊味。

■大師姐迷你欖仁白蓮蓉月，精選最頂級湘蓮，低糖慢火熬
成白蓮蓉，晶瑩順滑，加上甘香鬆脆的欖仁，做成迷你月
餅，嬌小尊貴，適合細味品嚐。

濃朱古力 異國風情
近年，除了傳統月餅外，冰皮、雪糕月

餅亦非常流行，原來朱古力也可以做成月
餅，就如比利時巧克力品牌GODIVA便精
心研製限量版巧克力月餅禮盒，今年更特
選多款果香清幽的水果，配搭中國氣息濃
郁的茶香和多款口感豐盈的果仁，締造出五款全新的中秋巧克力月餅。當
中的西柚（葡萄柚）紅茶香脆黑巧克力月餅面層混合了香脆焦糖榛果碎的
西柚（葡萄柚）慕絲帶有淡淡的檸檬草及香草味道，感覺清新獨特，配以
底層香滑醇厚的紅茶味黑巧克力醬。而荔枝綠茶香脆牛奶巧克力月餅，印
有婦人裸身騎馬圖案的牛奶巧克力包裹着層次分明的餡料：面層的荔枝慕
絲搭配淡淡的草莓，再融入了香脆杏仁及可可碎；底層的綠茶白巧克力醬
則清甜細膩。

榴槤冰皮月餅
（名額︰8位）

榨汁器（名額︰4位）

奶
皇
月
餅
製
作
過
程

■貓山王榴槤雪
糕月餅

■藍莓芝士冰皮月餅■海鹽焦糖爆脆月餅

■阿華田迷你月餅

■三色上海小籠包多汁鮮美

■麵棧的高湯排骨麵

■全日制OPEN餐廳

■行政套房內，老廣州
全貌盡收眼底。

■■下星期就是中秋佳下星期就是中秋佳
節節，，在此預先祝大家在此預先祝大家
「「中秋節快樂中秋節快樂」。」。

1 2 3 4 5

■■奇華奇華餅家師傅示餅家師傅示
範製作月餅範製作月餅

▶▶奇華餅家師傅教導奇華餅家師傅教導
製作奶皇月餅製作奶皇月餅

月滿迎中秋美饌薈萃


