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時
運
與
星
數
無
法
選
擇
，
但

人
所
處
的
區
域
及
方
位
可
以
挑

選
。
為
趨
吉
避
凶
而
靈
活
走

位
，
令
自
己
免
受
災
難
或
擺
脫
困

境
，
這
就
是
風
水
的
本
意
和
功
效
。

而
不
明
就
裡
盲
從
投
資
，
往
往
易
於

成
為
不
明
不
白
的
受
害
者
。

將
軍
澳
是
上
世
紀
九
十
年
代
興
建

的
新
市
鎮
。
位
處
九
龍
東
北
部
。
根

據
當
時
政
府
規
劃
，
此
處
會
填
海
建

屋
，
未
來
會
發
展
成
為
三
十
萬
人
口

的
衛
星
城
市
。
很
多
人
認
為
有
發
展

前
景
，
於
是
一
窩
蜂
進
場
搶
奪
商

機
。
當
其
時
港
鐵
尚
未
通
車
，
對
外

交
通
只
靠
巴
士
和
小
巴
。
第
一
批

﹁
開
荒
牛
﹂
很
快
就
因
為
客
源
不
足

而
先
後
結
業
或
將
生
意
轉
手
。
隨
㠥

私
人
大
型
商
場
的
落
成
，
更
多
的
大

集
團
及
投
資
者
相
繼
入
駐
。
九
七
年

一
場
金
融
風
暴
令
本
來
慘
淡
經
營
的

商
戶
更
雪
上
加
霜
。
整
整
十
年
，
很

多
本
來
雄
心
壯
志
的
投
資
者
結
果
都

斬
羽
離
場
。
那
些
年
，
就
連
商
場
上

面
的
住
宅
單
位
都
十
室
九
空
，
少
人

問
津
。
這
到
底
是
什
麼
原
因
呢
？

根
據
傳
統
風
水
學
的
講
法
，
但
凡

海
河
、
魚
塘
或
農
地
填
出
來
的
土

地
，
都
需
要
經
過
一
段
長
時
間
才
能

興
旺
。
皆
因
海
底
有
魚
類
生
態
尚
未

清
除
就
遭
到
填
土
壓
抑
，
飽
含
冤

氣
，
故
此
造
成
地
氣
反
覆
。
至
於
哪

時
才
能
興
旺
，
就
要
視
乎
區
域
本
身

地
運
的
走
向
。
將
軍
澳
地
處
九
龍
東

北
方
。
東
北
為
八
卦
中
之
﹁
艮
﹂

卦
。
行
運
期
一
定
要
在
二
○
○
三
年

以
後
，
即
二
○
○
四
至
二
○
二
三

年
，
八
運
旺
東
北
。

二
○
○
三
年
港
鐵
通
車
，
將
外
面

的
人
流
逐
漸
引
入
將
軍
澳
，
也
逐
漸

帶
旺
此
區
。
正
式
踏
入
﹁
八
運
﹂
之

後
，
將
軍
澳
工
業
區
建
成
了
香
港
最

大
的
電
視
城
，
各
媒
體
機
構
也
紛
紛

遷
入
。
隨
㠥
不
同
類
型
商
場
的
落

成
，
大
型
超
級
廣
場
、
食
肆
戲
院
、

時
裝
電
器
商
店
應
有
盡
有
。
尤
其
那

幾
十
間
酒
樓
，
更
是
門
庭
若
市
。
昔

日
同
一
商
場
同
一
位
置
，
同
樣
經
營

酒
樓
餐
廳
，
艱
辛
難
熬
，
卻
屢
見
轉

手
換
東
主
。
如
今
生
意
興
隆
，
旺
財

又
旺
丁
。
說
穿
，
這
完
全
是
地
運
興

衰
的
反
映
。

文
︰
勞
斯

文︰BENNY WONG塔羅星座塔羅星座藏傳骰卦— 文︰鑌治生肖生肖

話
說
風
水

話
說
風
水

樹欲靜而風不息，子

欲養而親不在這句至理

名言是教我們要把握現

在，勿失良機！

要知道機會是不等人

的，而苦難的敵人永遠

就是努力不懈，所以良

機勿失！

留得青山在哪怕無柴

燒，若然有料，在哪裡

也能發揮所長，一切在

於時機而已。

一分耕耘一分收穫，

若然你真是覺得對的就

要把握機會努力改進，

成功距離不遠矣。

人緣桃花星入注本周

運程，從事人際有關的

工作真是無往而不利。

順風順景添如意，自

身努力的不懈，一定運

衝天雲霄，良機時刻勿

錯失。

上天會眷顧你的問

題，因為太陽星入注一

定會照耀你的，一切但

求無愧於心。

心煩氣躁火燒心，一

點一事更不濟，漸生悔

意念當初，在於時機

到，良機一到便知曉。

這世界上公義循環，

天網恢恢疏而不漏，雖

然今天若有所失，但天

公是會眷顧有心人。

三心兩意穿雲間，搖

曳風姿勝蝴蝶，切勿貪

勝不知輸，引得人財兩

皆空。

火星卦象啟示屬牛的

朋友們，要好好留意自

己的牛脾氣。

是非謠言滿天飛，來

說是非者便是是非人，

切記慎言！

抽到代表愛情的牌意

思的戀人，寓意無窮無

盡的愛意在你身邊圍繞

㠥，好好把握。

當魔術師的出現，代

表㠥這周的你長袖善

舞，朋友聚會、傾生意

合作皆有出色表現。

力量牌的出現意味㠥

你這周要多加留意家庭

事，尤其是溝通問題，

要多加注意。

不知何解愛侶總是不

諒解，有㠥無窮無盡的

疑問向你連珠炮發，月

亮牌的能量影響你的心

情。

面對大事件都能保持

淡定，是你這周的開運

小秘技，只要能像節制

牌一樣淡定有錢剩。

太陽牌的出現代表㠥

你有些大計正在策劃

中，雖仍在磋商階段，

但成功在望。

同樣擁有天秤的正義

女神，代表了你這周要

認真為自己編排一個正

確的工作時間了。

星星牌如像流星飛過

一樣，為願望帶來新的

希望與盼望，但都要記

㠥努力實踐。

魔鬼牌的出現，係時

候提醒你感情三角錯是

不容易玩的，小心引火

自焚。

審判牌多數出現在改

革或治癒的場面，這正

好表示了你身體和生活

協調上需要好好調理。

命運之輪代表你踏入

新的運程、生活及思

維，好好享受這自然帶

來的改變。

抽到吊人牌，事情仍

未得到解決或改善，距

離結果及成功仍有大段

路，別心急了。

地
運

yukkongsir@yahoo.com.hk

■
勞
斯
本
身
是
學
油
畫
專
業

的
，
曾
任
職
電
視
台
美
術
部
管

理
層
，
亦
愛
好
鑽
研
玄
學
風

水
、
形
象
包
裝
，
由
於
經
常
幫

助
朋
友
化
解
疑
難
雜
症
，
漸
漸

累
積
了
一
定
的
戰
績
，
如
今
請

他
在
此
同
大
家
分
享
，
大
家
可

透
過
真
實
事
例
，
學
到
一
些
簡

單
風
水
常
識
。

斟．酌四月
etc wine shops斟．酌特選一系列由女士打理的酒莊所生產的葡萄酒，在四月以優惠價發

售。葡萄酒包括2000 Phelan Segur, St. Estephe（HK$439）、
Pierre Moncuit Cuvee Hugues de Coulmet Brut NV（HK$339）
及由「勃艮地皇后」Lalou Bize-Leroy打理的Leroy葡萄酒系
列（HK$305起）。大家凡於etc wine shops斟．酌購買Smith
Haut Lafitte葡萄酒滿HK$2,888即可參加抽獎，有機會贏取
Les Sources de Caudalie五星級酒店尊貴雙人套房兩晚住宿連
早餐。每位可享有1次貴賓護理，當中包括美容療程（30分
鐘葡萄藤浸浴或30分鐘葡萄酒蜂蜜敷體療程）、面部美容療
程（50分鐘）和按摩（50分鐘），屆時更可參觀酒莊和試飲
葡萄酒。

納帕谷釀酒師來港
在4月19日晚上，Grand Hyatt Steakhouse

邀得兩位來自納帕谷（Napa Valley）的釀
酒師Gallica的Rosemary Cakebread及Hall的
Kathryn Hall共同主持一席葡萄酒配對晚
宴。她們將引導大家享用由主廚Patrick
Shimada預備的四道菜晚餐，配搭來自其
酒莊的名釀。 查詢：2584 7722

巧配葡萄酒 粵菜
一嚐難忘

想從前，歎紅白酒是頗高級的享受，不過隨㠥葡萄酒的日益普

及，以紅白酒作配襯的餐飲愈趨多元化，不單是西餐常見的配搭，

最近更逐漸融入中菜之中，令傳統中菜變得更立體，不少中餐廳均

以葡萄酒，巧配星級中菜，由於兩者皆經過精心配搭，因此酒與菜

均能做到互相生輝，令人難忘。加上，今個月，筆者發現有不少品

酒配對看來已成為中菜圈的一股熱潮。

文︰吳綺雯 攝︰二哥、雨文

眾所周知，半島酒店嘉麟樓的中菜馳名，早前
澳洲葡萄酒品牌Hardys特別與葡萄酒專家Xania
Wong及嘉麟樓的廚師團隊合作，舉辦了「Hardys
粵 菜 佳 餚 葡 萄 酒 配 對 晚
宴」，Xania精心挑選一系列
Hardys葡萄酒，配合廚師的
幾道粵菜佳餚，將熟悉的口
味，提升至另一新境界。

當晚，嘉麟樓大廚設計的
幾 款 配 搭 ， 包 括 H R B
Chardonnay 2010配金陵脆皮
乳 豬 、 Sir James Vintage
Pinot Noir Chardonnay 2008
配 夏 果 炒 鮮 蝦 仁 、 V R
Chardonnay 2011配清蒸東星
斑、Nottage Hill Merlot 2011
配㡡椒爆黑豚肉配、Oomoo
Shiraz 2011配羅定豆豉雞及
Eileen Hardy Shiraz 2005配北
京片皮鴨等主菜，當然，還
有一道甜品杞子桂花糕及生
磨杏仁布甸，均配Nottage
Hill Sparking Pinot Noir Chardonnay，這款酒還可作餐前酒飲用。

在品嚐當晚，首三道粵菜以白酒配搭，當中筆者最喜歡的是金陵脆皮乳豬酒
配，感覺乳豬的味道更濃，但又不太油膩，而且清蒸東星斑所配的VR
Chardonnay 2011來自澳洲東南部的酒包，釀製出單一果味豐富、口感清脆，帶
出東星斑的清淡味道。而後三道粵菜則以紅酒配搭，當中的Nottage Hill Merlot
2011展示成熟李子及紅色果醬的口味，單寧細膩柔滑，入口甘醇，配襯粵菜中
的㡡椒爆黑豚爽肉相得益彰。

法國波爾多葡萄酒配

西班牙葡萄酒配

位於日航酒店的桃李中菜廳早前曾舉辦品酒配對，如這一道XO醬彩椒玉簪蝦
球，其色彩繽紛的賣相已增加食慾。曾先後於佛笑樓酒家、福臨門酒家、美國

會所任職的中菜總廚蘇奇㟞師傅表示：「玉簪蝦
球工序繁多，必先將整隻活蝦去殼去皮，然後用
綠蘆筍、椒絲和火腿絲穿起。」大大粒的蝦球很
有咬口，若融合火腿的鹹味和Star Lane酒的香
氣，滋味愈嚼愈顯豐富。選配Sauvignon Blanc-Star
Lane, Santa Ynez Valley 2005的原因，是貪這酒有
Mineral taste，礦物質口感提升蝦球鮮味，而高酸
可以減少XO醬辣味，更開胃，而酒本身帶有清新
的青蘋果、柑橘及香桃等鮮果味，適合配搭爽口
彈牙的鮮蝦球，略帶微酸的葡萄酒立即令你胃口
大開。

另外，於4月24日，大家亦可到唯港薈「天外天」
品味多款來自西班牙的佳釀，中菜行政總廚謝錦松
師傅為大家精心設計八道菜的晚宴，搭配特選的葡
萄美酒。愛好杯中物的你可一次品嚐十一款來自西
班牙不同地區的名酒，包括出產自Rias Baixas 及
Rueda，散發㠥新鮮果香的白葡萄酒，各式來自
Ribera del Duero的佳釀，以及榮獲西班牙最高等級
法定葡萄酒產區認證的Rioja葡萄酒。

在美酒相伴，佳餚當然不能遜色。醬油漬鮮鮑、
蒜香帶子皇、火腩豆卜炆老虎斑、凍頂烏
龍茶燻鴿、五㡄液朱古力雪糕等，每一道
菜式都與十一款精選美酒互相配合，臻至
完美。同時，來自西班牙不同酒廠和地區
的10位葡萄酒廠代表將蒞臨天外天分享
品酒心得和經驗。更驚喜的是當晚會有
10支上等葡萄酒作為幸運大抽獎的獎
品。大部分的佳釀更得到著名評酒師
Robert M. Parker, Jr. 評價90分以上的，
更包括榮獲國際葡萄酒大賽Concours
Mondial de Bruxelles金獎的西班牙白
酒 。 西 班 牙 美 酒 盛 宴 定 價 每 位
HK$880，如在4月19日前預定更可享
優惠價每位HK$780元。

蠔華．美酒之旅
除了中菜配葡萄酒外，其實葡萄酒還

可與其他的菜式配搭，由4月22日至28
日，香港朗廷酒店的美岸海鮮廳將邀請
Seafood Exporters Australia董事總經理Michael Filippidis（又名
Oyster Mike）由澳洲遠道而來，帶領大家走進「蠔華．美酒
之旅」。一系列以蠔為主題的活動，包括品蠔賞酒大師班及

「蠔」情美酒夜等，讓愛蠔者體驗開蠔、品蠔及配搭佳釀等
多個領域的精彩旅程。

Oyster Mike將於4月25日在品蠔賞酒大師班上，除了讓客
人品嚐到各地鮮嫩的生蠔外，亦會分享有關生蠔的知識及蠔與美酒的配搭，更即場教授

開蠔技巧。在4月26日更有「蠔」情美酒夜，當晚
由行政總廚馬貝儂從海洋擷取靈感，以鮮蠔為主題
而 設 計 的 5 道 晚 宴 菜 式 ， 配 以 多 款 蘇 維 翁

（Sauvignon）佳釀，亦可以與生蠔專家交流，是品
味佳餚、細味人生的極致享受。

如大家想品嚐，「蠔華．美酒之旅」每位
HK$198，包括半打生蠔及一杯白葡萄酒﹔同時，
你還可參加「品蠔賞酒大師班」，每位HK$298，由
Oyster Mike 教授。 查詢：2132 7898

澳洲葡萄酒配

同期加映

品酌生活

■Rosemary 

Cakebread
■Kathryn Hall
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