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年近歲晚，「海味街」濃烈的鹹魚、蝦醬味撲鼻而來，各

地遊客、酒樓買手、老街坊、熟客均爭相前來，搶辦年

貨，人頭湧湧，熱鬧非常。

這裡至少有超過一百間參茸海味舖，數量為全港之冠。眾多

海味及藥材店舖，售賣燕窩、魚翅、臘肉、臘腸及各種藥材。

所謂海味，多為海產類食品，經生曬或人手處理，製成可長時

間保存的食物，最普遍的包括乾鮑魚、乾瑤柱等。

放眼望去「海味街」的參茸海味舖，門前都掛有舊式水牌，

展示店內批發的各種食品。由於商號貨品集中，吸引了各地旅

客慕名一遊。文咸西街一帶又擁有近百年歷史蔘茸藥材行，當

中不少為熟客們十分信賴的「老字號」，是港人、遊客辦年貨

必到之處。

一年之中，「海味街」以農曆新年前市道最好，其中又以冬

菇、瑤柱、蠔豉、髮菜、乾鮑最暢銷。除了新年，五月端午

節、八月中秋節及冬至，海味舖的生意都會特別好。

2000年，「香港中藥聯商會」向特區政府倡議把上環一些

傳統行業集中的街道冠上特別名字，最終得到「香港旅遊發展

局」大力支持，把德輔道西「海味街」一帶，再加上文咸西街

及永樂街的「蔘茸燕窩街」、高陞街的「藥材街」，合成為上環

區的地標，遊客絡繹不絕。

「海味街」是香港有名的海味乾貨店集中地，介

乎皇后街與正街的一段德輔道西，以及文咸東街

及蘇杭街一帶。沿街設有眾多海味乾貨店，鮑參

翅肚各類海味統統齊備，洋溢舊日情懷。要買貨

真價實的優質海味，顧客可以貨比三家，要辦年

貨，以批發價選購乾鮑魚、乾貝等較昂貴的海味

珍品，這裡絕對是不二之選。

購買海味小貼士
消委會提醒消費者，購買海味時，避免

不良推銷手法，應注意以下步驟：

1. 光顧有信譽的店舖

2. 清楚確定單位售價，才作決定

3. 要求店方把擬買的貨稱好，並弄清楚買

這稱好貨品所需的價錢

4. 要求開單列明買賣資料

5. 付款後才決定是否請店方代為切好

6. 若未肯定和同意售價，無論如何也不容

許店員把貨物切開

7. 購貨後若需切開，也要確保店員當面這

樣做，以免店方有機會把次等貨物調換

原來所購的貨物

8. 保留單據，以便日後追究

9. 遇有問題，可即時向消費者委員會反映

消費者委員會投訴熱線：(852) 2929 2222

服務時間：星期一至星期五 上午九時至下

午五時半（資料來源：消費者委員會）

逛「海味街」辦年貨逛「海味街」辦年貨

■海味店還有來自世界不同地區的鮑

魚、乾貝、花膠。

信息提示
交　　　通：港鐵上環站A2出口，依

循路牌指示前往

營 業 時 間：各店不同

每周休息日：星期日
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細味老香港情懷


